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Kontrolka teploty
Kontrolka napdjania

5 Kontrolka teploty
6.

7. Privod vzduchu
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Kontrolka napdjeni
Pfivod vzduchu
Vystup vzduchu
Hlavni kabel

0. mfizka na vareni

Otvor pre vyfuk vzduchu
. Hlavny kd&bel
0. mriezka na varenie

SO NoO»

1. Cestello

2. Maniglia del cestello

3. Timer

4. Controllo della temperatura

5. Spia luminosa diriscaldamento
6. Spialuminosa di accensione

7. Ingresso dell’aria

8. Uscita dell’aria

9. Cavo di alimentazione

10. Fondo a rete rimovibile
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@ ENGLISH

IMPORTANT SAFEGUARDS

Please read this manual carefully before using the appliance,
and always follow the safety and operating instructions.

Important : This appliance can be used by children over 8 years
old and people with reduced physical, sensory or mental
capacities or with a lack of experience or knowledge if they have
been given supervision or instructions concerning the safe use of
the appliance and the risks involved. Children shall not play with
the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made
by children unless they are older than 8 years and supervised.
Never leave the appliance and its cord unsupervised and within
reach of children less than 8 years old or irresponsible persons
when it is plugged into the wall or when it is cooling down.

o Check that your mains voltage corresponds to that stated on
the appliance.

o Only connect the appliance to a mains earthed wall socket.

o Never leave the appliance unsupervised when in use.

o From time to time check the appliance for damages. Never
use the appliance if cord or appliance shows any signs of
damage. In that case, repairs should be made by a competent
gualified electrician(*). Should the cord be damaged, it must
be replaced by a competent qualified electrician(*) in order to
avoid all danger.

o Only use the appliance for domestic purposes and in the way
indicated in these instructions.

o Never immerse the appliance in water or any other liquid for
any reason whatsoever. Never place it into the dishwasher.

o Never use the appliance near hot surfaces.

o Before cleaning, always unplug the appliance from the power
supply.

o Never use the appliance outside and always place it in a dry
environment.
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o Never use accessories that are not recommended by the
producer. They could constitute a danger to the user and risk
to damage the appliance.

o Never move the appliance by pulling the cord. Make sure the

cord cannot get caught in any way. Do not wind the cord

around the appliance and do not bend it.

o Leave atleast 10 cm of free space on each side and above

the appliance.

o As a general rule, make sure there is enough ventilation in the

room around this appliance during operation. Stand the

appliance on a stable heat-resistant surface (not a varnished
table or a table cloth).

o Make sure the appliance has cooled down before cleaning

and storing it.

o Only cook consumable food. Do not place large pieces of

food or metallic utensils in the oven in order to avoid all risk of

fire or electrocution. Also never place the following materials
in the oven: paper, cardboard or plastic...

o Itis absolutely necessary to keep this appliance clean at all

times as it comes into contact with food.

o Make sure the cord never comes into contact with the hot

parts of the appliance.

o Make sure the hot parts of the appliance never come into
contact with inflammable materials, such as curtains, cloth,
etc. when it is in use, as a fire might occur. Also make sure
not to cover the appliance and do not put anything on top of it.
Make sure nothing comes into contact with the heating
element of the appliance.

o CAUTION: the appliance can reach high temperatures when
in use. Preparations might catch fire if they are overheated.
Before pulling the mains plug, switch the temperature selector
to "MIN".

o Whatever happens, never add oil or any other liquid to
prepare the food.

o Always unplug the appliance after use and let it cool down
before handling or storing it.
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o Do not put foodstuffs into the oven that fill the entire volume of
the cooking chamber, as this may cause a fire and destroy
the appliance.

o Do not use metal scrapers to clean the appliance. Fragments
coming off the scrapers might come into contact with metal
parts which would entail a risk of electrocution.

o Do not use the appliance if the bowl is not in place.

o Your appliance must never be switched on through an
external timer or any kind of separate remote control system.

o Please note: Should the symbol & be indicated on a certain
surface, you need to be careful when handling the product.
This symbol means: CAUTION, this surface may get very hot
during use.

The symbol & Is always put on the surface with the highest
temperature, however the other metallic or non-metallic
surfaces can also become very hot during use and it is
therefore advisable to always handle them with care and if
possible with the help of isothermal gloves or other thermal
protection. In case of doubt concerning the temperature of a
certain surface it is always preferable to protect oneself.

(*) Competent qualified electrician: after-sales department of the
producer or importer or any person who is qualified, approved
and competent to perform this kind of repairs in order to avoid all
danger. In case of need you should return the appliance to this
electrician.
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BEFORE USE

Unpack the appliance and accessories, then wash and wipe the accessories.

PREHEATING

When the appliance has been plugged in, set the thermostat on the desired
temperature and set the timer (between 0 and 10 minutes). To reach a stable and
correct tfemperature for use, it is necessary to wait 5 minutes. During this fime, the
temperature control light will go on and off several times. A good preheating will allow
you to have browned and crispy fries.

HOT AIR FRYING

Connect the mains plug info an earthed wall socket.
Place the cooking grid at the bottom of the basket
Carefully pull the basket out of the air fryer

Place the ingredients in the basket.

Slide the basket info the AIR FRYER

LN

Caution: Do not touch the basket during and in short-time after use, as it gets very hot :
Only hold the basket by the handle.

6. Turn the temperature control knob to the proper temperature. See the ‘Settings’
section in this chapter to determine the right temperature (fig.7).
7. Determine the required preparation fime for the ingredient (see the ‘Settings’ section
in this chapfter).
8. To switch on the appliance, furn the timer knob to the required preparation time.
e The power-on light and the heating-up light go on.
e The fimer starts counting down the settled preparation time.
e During the hot air frying process, the heating-up light comes on and goes out
from time to time. This indicates that the heating element is switched on and off
to maintain the settled temperature.

9. Some ingredients require shaking halfway during the preparation time (see section
‘Seftings’ in this chapter). To do so, pull the basket out of the appliance by the
handle and shake it. Then slide the basket back into the air fryer.

10. When you hear the timer bell, the set preparation fime has elapsed. Pull the pan out
of the appliance and place it on the heat-resistant holder.

Note: You can also switch off the appliance manually by turning the temperature knob
to 0.

11. Check if the ingredients are ready. If the ingredients are not ready yeft, simply slide
the pan back into the appliance and set the timer to a few extra minutes.
12. Empty the basket into a bowl on onto a plate.

SETTINGS
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This table below will help you to select the basic settings for the ingredients.
Note: Keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ in origin,
size, shape and brand, we cannot guarantee the best setting for your ingredients.

Min-Max Time Temperature Extra
Amount . P Shake . .
(min.) (°C) information
(9
Potatoes & fries
. . 450 -
Thin frozen fries 1000 9-16 200 shake
. . 450 -
Thick frozen fries 1000 11-20 200 shake
Home-made fries | 450 - . .
(8x8mm) 1200 10-16 200 shake + 2 tbsp of oil
Home-made 450 - . .
potato wedges 1200 18 -22 180 shake + 2 tbsp of oil
Home-made 450 — . .
potato cubes 1100 12-18 180 shake + Y4 tbsp of oil
Rosti 350 15-18 180
Potato gratin 750 15-18 200 shake
Meat
Steak 150-750 | 8-12 180
Pork chops 150-750 | 10-14 180
Hamburger 150-750 | 7-14 180
Sausage roll 150-750 | 13-15 200
Drumsticks 150-750 | 18-22 180
Chicken breast 150-750 | 10-15 180
Snacks
Spring rolls 150600 | 8-10 200 shake | Use oven-
ready
Frozen chicken 150-750 | 6-10 200 shake Use oven-
nuggets ready
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Frozen fish fingers

150 - 600

200

Use oven-

ready
Frozen bread Use oven-
crumbed cheese 150-600 | 8-10 180

ready
snacks
stuffed 150-600 | 10 160
vegetables
Baking
Cake 450 20-25 Use baking fin
Quiche 600 20-22 Use baking tin
Muffins 450 15-18 Use baking tin
Sweet snacks 600 20 Use baking fin

CLEANING

Before cleaning, switch off and unplug the appliance and let it cool down.

Clean the body of the appliance with a damp cloth.

The basket can be cleaned in warm soapy water.
Never immerse the appliance in water or any other liquid. Do not use sitrong

detergents or abrasive cloths/liquid, as this will damage the appliance.
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PROTECTION OF THE ENVIRONMENT - DIRECTIVE 2012/19/EU

In order to preserve our environment and protect human health, the waste electrical and
electronic equipment should be disposed of in accordance with specific rules with the

implication of both suppliers and users. For this reason, as indicated by the symbol == on
the rating label or on the packaging, your appliance should not be disposed of as
unsorted municipal waste. The user has the right fo bring it fo a municipal collection point
performing waste recovery by means of reuse, recycling or use for other applications in
accordance with the directive.

ERP DECLARATION - REGULATION 1275/2008/EC

We, TKG Sprl/Bvba, hereby confirm that our product meets the requirements of regulation
1275/2008/EC. Admittedly, our product does not dispose of a function to minimize the
power consumption, which should according to regulation 1275/2008/EC put the product
in off or standby mode after finishing the main function, but this is practically impossible,
as it would compromise the main function of the product so strongly, that using the
product would no longer be possible!

For this reason we always fell the customer in our instruction manual to unplug the
appliance immediately after use.

The user manual is by simple request also available in electronic format from the after-
sales service (see warranty card).
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DEUTSCH

WICHTIGE SICHERHEITSVORSCHRIFTEN

Lesen Sie aufmerksam die Gebrauchsanleitung, bevor Sie Ihr
Gerat benutzen, und befolgen Sie immer die
Sicherheitsvorschriften und die Gebrauchsanweisung.

Wichtig: Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von

Personen mit einer kdrperlichen, sensorischen, geistigen oder

motorischen Behinderung oder einem Mangel an Erfahrung und

Kenntnissen verwendet werden, sofern diese Personen

beaufsichtigt oder Uber den sicheren Gebrauch des Geréts

unterrichtet wurden und die damit verbundenen Gefahren
verstanden haben. Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder

durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und

beaufsichtigt. Lassen Sie Ihr Gerat und sein Netzkabel nie
unbeaufsichtigt und in Reichweite von Kindern jinger als 8 Jahre
oder unverantwortlichen Personen, wenn es an der Steckdose
hangt oder wenn es abkunhlt.

o Kontrollieren Sie, ob die Netzspannung mit der auf dem Geréat
vermerkten Spannung Ubereinstimmt, bevor Sie das Gerat
benutzen.

o SchlieBen Sie das Gerat nur an Schukosteckdosen an.

o Lassen Sie lhr Gerat niemals beim Gebrauch unbeaufsichtigt.

o Uberprifen Sie regelmaRig, dass das Gerat nicht beschadigt
ist. Bei Beschadigung der Anschlussleitung oder des Gerétes,
letzteres nicht benutzen, sondern von einem Fachmann(*)
Uberprifen bzw. reparieren lassen. Eine beschadigte
Anschlussleitung muss von einem Fachmann(*)
ausgewechselt werden, damit jede Gefahr gemieden wird.

o Benutzen Sie das Gerat nur zu Haushaltszwecken, wie in der
Bedienungsanleitung angegeben.

o Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten ein, weder zum Reinigen, noch zu einem
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anderen Zweck. Stellen Sie das Gerat niemals in die
Spulmaschine.
Benutzen Sie das Geréat nicht in der Nahe einer Warmequelle.
Entfernen Sie den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie das
Gerat reinigen.
Benutzen Sie das Gerét nicht im Freien und bewahren Sie es
an einem trockenen Platz auf.
Benutzen Sie nur Zubehdr, welches vom Lieferanten
empfohlen wurde. Anderes Zubehor stellt eine Gefahr fur den
Benutzer dar und das Gerat kénnte dadurch beschadigt
werden.
Ziehen Sie niemals an der Anschlussleitung, um das Geréat zu
bewegen. Achten Sie darauf, dass die Anschlussleitung nicht
zufalligerweise irgendwo hangen bleibt und dies zum Fall des
Gerates fuhren konnte. Wickeln Sie die Anschlussleitung
nicht um das Gerat herum und knicken Sie sie nicht.
Um eventuelle Schaden infolge der normalen Temperaturen
des Gerates wahrend des Gebrauchs zu vermeiden, befolgen
Sie bitte die nachfolgenden Installationsvorschriften:
-Lassen Sie mindestens 10 cm freien Raum auf beide
Seiten und oberhalb des Gerates.
Vergewissern Sie sich in der Regel, dass der Raum, in dem
sich der Ofen befindet, wahrend des Gebrauches geniigend
beltftet wird. Stellen Sie das Gerat auf einen Tisch oder auf
eine ebene, hitzebestandige Flache (keinen lackierten Tisch
oder Tischtuch) damit es nicht umfallt.
Achten Sie darauf, dass das Gerét vollstandig erkaltet ist,
bevor Sie es reinigen oder wegrdumen.
Bereiten Sie nur Nahrungsmittel, die zum Kochen und zum
Verzehr geeignet sind. Legen Sie keine zu grof3en Stiicke
Nahrung oder Metallgegenstande in den Ofen, um Risikos
auszuschlieR3en. Legen Sie auch kein Papier, Karton oder
Plastik in den Ofen.
Sie sollten das Gerat sauber halten, da es fast in direktem
Kontakt mit Nahrungsmitteln ist.
Achten Sie darauf, dass die Anschlussleitung nicht mit den
heiRen Teilen des Gerates in Kontakt kommit.
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o Achten Sie darauf, dass die heif3en Teile nicht mit leicht
entflammbarem Material, wie Gardinen, Tischdecken, usw. in
Beruihrung kommen. Brandgefahr! Decken Sie das Geréat
nicht ab und legen Sie nichts auf das Gerét. Achten Sie
darauf, dass das Heizelement nicht mit anderen
Gegenstanden in Berihrung kommit.

o ACHTUNG: Wahrend des Gebrauchs kann das Gerat eine
sehr hohe Temperatur erreichen. Zubereitungen kénnen bei
Uberhitzung brennen. Seien Sie duRerst vorsichtig! Bevor Sie
den Stecker ziehen, stellen Sie den Thermostat auf die
niedrigste Temperatur (“MIN”).

a Figen Sie niemals Ol oder irgendwelche andere Fliissigkeit
hinzu, um die Nahrung zuzubereiten.

o Ziehen Sie nach dem Gebrauch immer den Stecker aus der
Steckdose und warten Sie bis das Gerat vollstandig erkaltet
ist, bevor Sie es reinigen oder wegraumen.

o Geben Sie keine Nahrungsmittel in den Ofen, die den
Garraum ganz auffillen, denn dies kdnnte einen Brand
verursachen und das Gerat vernichten.

o Benutzen Sie keine Metallspachtel um das Gerat zu reinigen,
da ansonsten Fragmente der Spachtel mit Metallteilen in
Beriihrung kommen kdnnten, was eine Stromschlaggefahr mit
sich bringen wirde.

o Benutzen Sie das Gerat niemals ohne den Behélter.

o lhr Gerét darf niemals Uber eine externe Zeitschaltuhr oder
irgendein anderes, separates Fernbedienungssystem
eingeschaltet werden.

o Achtung: Wenn das Symbol & auf einer bestimmten Flache
des Gerates angebracht wurde, ist dies ein Warnhinweis.
Dieses Symbol bedeutet: ACHTUNG, diese Flache kann
wéhrend des Gebrauches heild werden.

Das Symbol & wurde immer angebracht auf der Oberflache
mit der héchsten Temperatur, aber auch die anderen
metallischen oder nichtmetallischen Oberflachen kdnnen heil3
werden wéahrend des Gebrauches und es ist deshalb ratsam,
sie immer mit Vorsicht zu handhaben und wenn moglich mit
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hitzebestandigen Handschuhen oder einem anderen
Temperaturschutz. Im Zweifelsfall beziiglich der Temperatur
einer bestimmten Oberflache ist es immer vorzugswaurdig,
sich zu schitzen.

(*) Fachmann: Anerkannter Kundendienst des Lieferanten oder
des Importeurs, der fur derartige Reparaturen zustandig ist.
Wenden Sie sich fur eventuelle Reparaturen an diesen
Kundendienst.
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VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

Packen Sie das Gerdt sowie alle Zubehorteile aus, waschen Sie die Zubehorteile und
frocknen Sie diese ab.

VORWARMUNG

Wenn Sie das Gerdt an das Stromnetz angeschlossen haben, stellen Sie den Thermostat
auf die gewUnschte Temperatur ein und den Timer auf die gewinschte Garzeit (von 0 bis
10 Minuten).

Um eine bestdndige und angemessene Gebrauchstemperatur zu erreichen, brauchen
Sie 5 Minuten zu warten. Inzwischen geht die Temperaturkontrollleuchte mehrere Male
an und aus.

Falls Sie das Gerdt richtig vorheizen, bekommen Sie knusprig braune Pommes frites.

FETTFREIE FRITTEUSE

SchlieBen Sie den Netzstecker an eine geerdete Steckdose an
Ziehen Sie den Korb vorsichtig aus der Friteuse

Stellen Sie den Grillrost auf den Boden des Korbs

Legen Sie die Zutaten in den Korb

Schieben Sie den Korb in die Friteuse

o wN =

Achtung: Berihren Sie den Korb nicht wahrend und kurz nach Gebrauch, da es sehr hei3
wird. Halten Sie den Korb nur am Griff fest.

6. Drehen Sie den Thermostat auf die richtige Temperatur. Siehe Abschnitt "Einstellungen”
in diesem Kapitel, um die richtige Temperatur zu bestimmen.
7. Ermitteln Sie die erforderliche Zubereitungszeit fur die Zutat (siehe Abschnitt
"Einstellungen" in diesem Kapitel).
8. Um das Gerdt einzuschalten, drehen Sie den Timerknopf auf die erforderliche
Vorbereitungszeit.
. Die Betriebsleuchte und die Aufhitzungleuchte gehen an.
. Der Timer beginnt mit dem Herunterzéhlen der eingestellten Vorbereitungszeit.
e  Wdahrend des Friftiervorgangs kommt die Aufhitzungleuchte an und erlischt aus
von Zeit zu Zeit. Dies zeigt an, dass das Heizelement ein- und ausgeschaltet wird,
um die eingestellte Temperatur beizubehalten.

9. Einige Zutaten muUssen wdhrend der Zubereitungszeit geschittelt werden (siehe
Abschnitt "Einstellungen" in diesem Kapitel). Ziehen Sie dazu den Korb am Griff aus dem
Gerdt und schitteln Sie ihn. Schieben Sie den Korb dann wieder in die Friteuse. (fig.9).

10. Wenn Sie die Timer Glocke hdren, ist die Vorbereitungszeit abgelaufen. Ziehen Sie die
Pfanne heraus des Gerdats und legen Sie es auf den hitzebestdndigen Halter.

11. Leeren Sie den Korb in eine Schissel oder auf einen Teller.

Hinweis: Sie konnen das Gerét auch manuell ausschalten. Stellen Sie den Thermostat so
auf 0.

TKG FTL 1010 CW 16



EINSTELLUNGEN
Diese Tabelle hilft Innen bei der Auswahl der Grundeinstellungen fUr die Zutaten.
Hinweis: Beachten Sie, dass diese Einstellungen Hinweise sind. Da sich die Zutaten in der

Herkunft, GréBe, Form und Marke unterscheiden, wir kdnnen nicht die beste Einstellung fr
lhre Zutaten garantieren.

Min-Max | ;o Temperatur Extra
Quantitat X P Schitteln | . .
(min.) (°C) information

(9)

Potatoes&fries

DUnne gefrorene 450 - .

Pommes 1000 9-16 200 schutteln

Dicke gefrorene 450 - .

PoMmmMes 1000 11-20 200 schitteln

Hausgemachte 450 — . . -.

Pommes (8x8mm) 1200 10-16 200 schutteln | + V2 tbsp Ol

Hausgemachte 450 — . . -.

Kartoffelecken 1200 18-22 180 schutteln | + V2 tbsp Ol

Hausegemachte 450 - _ . + Vs tbsp of

Kartoffelwdrfel 1100 12-18 | 180 schuffeln | g

Rosti 350 15-18 180

Kartoffelgratin 750 15-18 200 schutteln

Fleisch

Steak 150-750 | 8-12 180

Schweinekoteletts 150 - 750 10-14 180

Hamburger 150-750 | 7-14 180

WUrstchen im

Blatterteig 150-750 | 13-15 200

H&hnchen Keule 150-750 | 18-22 180

HUhnchenbrust 150-750 | 10-15 180

Snacks
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Frohlingsrolle 150-600 | 8-10 | 200 schutteln | Benvize.
Ofenfertig
Gefrorene Chicken 150-750 | 6—10 200 schitteln Benufze‘
Nuggets Ofenfertig
Gefrorene Fishsticks | 150-600 | 6-10 | 200 Benutze
Ofenfertig
Gefrorene Benutze
Ké&sekroketten 150-600 | 8-10 180 Ofenfertig
Gefulltes GemUse 150-600 | 10 160
Backen
Kuchen 450 20-25 Benufze
Backblech
. Benutze
Quiche 600 20-22 Backblech
. Benutze
Muffins 450 15-18 Backblech
. Benutze
SUBe Snacks 600 20 Backblech
REINIGUNG

e Schalten Sie das Gerdt aus, ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und warten Sie
bis das Gerat vollig erkaltet ist, bevor Sie es reinigen.

e Reinigen Sie die AuBenseite der Fritteuse mit einem feuchten Tuch. Tauchen Sie das
Gerd&t niemals in Wasser oder irgendwelche FlUssigkeit. Benutzen Sie keine
Scheuermittel oder Topfkratzer, da lhre Fritteuse dadurch beschadigt werden
kdnnte.

e DerKorb ké&nnen in warmem Seifenwasser gereinigt werden. Der Korb kann vom
Behdlter entfernt werden, indem Sie den Entriegelungsknopf betatigen.
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UMWELTSCHUTZ - RICHTLINIE 2012/19/EU

Zum Schutz unserer Umwelt und unserer Gesundheit sind Elektro- und Elektronik-Altgeré&te
nach bestimmten Regeln zu entsorgen. Dies fordert den Einsatz sowohl des Herstellers
bzw. Lieferanten als auch des Verbrauchers.

Aus diesem Grund darf dieses Gerdt, wie das Symbol s auf dem Typenschild bzw. auf
der Verpackung zeigt, nicht in den unsortierten Restmull gegeben werden. Der
Verbraucher hat das Recht, dieses Gerdt Uber kommunale Sammelstellen zu entsorgen;
von dort aus wird die spezifische Behandlung, Verwertung bzw. das Recycling gem. den
Erfordernissen der Richtlinie sichergestellt.

ERP DEKLARATION - VO 1275/2008/EG

Wir, TKG Sprl/Bvba, bestatigen hiermit, dass unser Produkt den Anforderungen der VO
1275/2008/EG entspricht. Unser Produkt verfUgt zwar nicht Uber eine Funktion zur
Minimierung des Verbrauchs, welche laut VO 1275/2008/EG das Produkt nach
Beendigung der Hauptfunktion in den Aus- oder Bereitschaftszustand versetzen soll, aber
dies ist aus Sicht des Gebrauchswertes nicht moglich, da dies die Hauptfunktion des
Produktes so stark beeintrdchtigen wirde, dass eine Benutzung des Produktes nicht mehr
moglich sein wirde!

Aus diesem Grund weisen wir in unserer Bedienungsanleitung den Kunden stets darauf
hin, das Gerat sofort nach dem Gebrauch vom Netz zu frennen.

Die Bedienungsanleitung ist auf einfache Nachfrage auch verfugbar in elektronischem
Format bei dem Kundendienst (sieche Garantiekarte).
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FRANCAIS

POUR VOTRE SECURITE

Lisez attentivement cette notice avant toute utilisation, et
respectez bien a la fois les consignes de sécurité et d'usage.
Important : Votre appareil peut étre utilisé par des enfants agés
de plus de 8 ans et des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
dénuées d’expérience ou de connaissances, s’ils ont pu
bénéficier, au préalable, d’une surveillance ou d’instructions
concernant son utilisation en toute sécurité et sur les risques
encourus. Les enfants ne doivent surtout pas jouer avec
'appareil. Le nettoyage et la maintenance ne doivent pas étre
effectués par des enfants a moins qu’ils aient plus de 8 ans et
qu’ils soient supervisés. Ne laissez jamais votre appareil et son
cable d’alimentation sans surveillance et a la portée des enfants
de moins de 8 ans ou des personnes non responsables, lorsque
celui-ci est sous tension ou pendant sa phase de
refroidissement.

o Avant d'utiliser I'appareil, vérifiez que la tension du réseau
correspond bien a celle de I'appareil.

o Connectez uniquement I'appareil a une prise murale reliée a
la terre.

o Ne laissez jamais votre appareil sans surveillance lorsque
celui-ci est en fonctionnement ou sous tension.

o Vérifiez régulierement I'état de votre appareil et s'il est
endommagé de quelque facon que ce soit, ne I'utilisez pas
mais faites-le vérifier et réparer par un service qualifié
compeétent(*). Si le cable est endommagé, il doit étre
obligatoirement remplacé par un service qualifié compétent(*)
afin d’éviter tout danger.

o Utilisez I'appareil uniqguement pour des usages domestiques
et de la maniére indiquée dans la notice.
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Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau ou dans tout autre
liquide ni pour son nettoyage ni pour toute autre raison. Ne le
mettez jamais au lave-vaisselle.

N'utilisez pas l'appareil prés de sources de chaleur.
L’appareil doit obligatoirement étre débranché lors des
opérations de nettoyage et de maintenance.

Veillez a ne pas utiliser I'appareil a I'extérieur et entreposez-le
dans un endroit sec.

Ne pas utiliser d’accessoires non recommandés par le
fabricant, cela peut présenter un danger pour I'utilisateur et
risque d’'endommager l'appareil.

Ne déplacez jamais I'appareil en tirant sur le cable. Veillez a
ce que le cordon d’alimentation ne puisse étre
accidentellement accroché et ce, afin d’éviter toute chute de
I'appareil. Evitez d’enrouler le cordon autour de I'appareil et
ne le tordez pas.

Afin d’éviter tous dommages liés aux températures normales
de I'appareil en utilisation, veuillez respecter les consignes
d’installation suivantes: laissez au moins 10 cm de chaque
cOté et au-dessus de I'appareil.

En regle générale, durant I'utilisation, veillez a toujours avoir
une bonne ventilation autour de I'appareil. Placez I'appareil
sur une surface résistant a la chaleur (pas une table vernie ou
une nappe) et suffisamment stable pour éviter sa chute.
Veuillez laisser refroidir votre appareil avant nettoyage et
avant rangement.

Ne faites cuire que des aliments appropriés a la cuisson et
propres a la consommation. Ne placez pas de grandes
quantités de nourriture ou d’ustensiles métalliques dans
'appareil afin d’éviter tout risque d’incendie ou
d’électrocution. Ne placez pas non plus les matieres
suivantes dans votre four: papier, carton ou plastique...

Il est indispensable de garder cet appareil propre étant donné
qu'il est en contact semi-direct avec la nourriture.
Assurez-vous que le cordon d’alimentation ne soit pas en
contact avec les parties chaudes de I'appareil.
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o Veillez a ce que I'appareil n'entre pas en contact avec des
matériaux facilement inflammables comme les rideaux, les
tissus,... lorsqu’il est en fonctionnement car le feu pourrait se
déclarer. Prenez également garde que rien n'entre en contact
avec I'élément chauffant de I'appareil. De méme, ne couvrez
pas I'appareil et ne posez rien dessus.

o ATTENTION: L'appareil peut atteindre une température
élevée pendant son utilisation. Les préparations peuvent
s'enflammer si elles sont surchauffées. Avant de débrancher
I'appareil, positionnez le réglage thermostatique sur sa
température la plus faible (“MIN”).

o Quoi qu’il arrive, n'ajoutez jamais d’huile ou d’autres liquides
pour la préparation des aliments.

o Deébranchez toujours votre appareil aprés usage et laissez-le
refroidir avant de le ranger ou de le manipuler.

o |l ne faut pas mettre dans le four des aliments occupant tout
le volume de la chambre de cuisson, car cela peut provoquer
un incendie et détruire lI'appareil.

o Ne pas utiliser de grattoirs en métal pour le nettoyage. Les
fragments des grattoirs détachés peuvent entrer en contact
avec des pieces métalliques, créant ainsi un risque
d'électrocution.

o N'utilisez pas I'appareil si la cuve n'est pas mise en place.

o Votre appareil ne doit jamais étre mis en fonctionnement par
le biais d’'une minuterie extérieure ou d’'un autre systéme de
commande a distance sépare.

o Note: Lorsque le symbole & est apposé sur une surface
particuliére, il accentue la mise en garde et signifie:
ATTENTION, cette surface peut devenir trés chaude pendant
['utilisation.

Le symbole & est toujours apposé sur la surface dont la
température est la plus élevée, cependant les températures
des autres surfaces métalliques ou non peuvent aussi devenir
trés chaudes pendant l'utilisation et il convient donc de
toujours les manipuler avec précaution et si possible au
moyen de gants isothermes ou autres dispositifs de protection
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thermique. En cas de doute sur la température d’une surface
il sera toujours préférable de se protéger.

(*) Service qualifié compétent: service aprés-vente du fabricant
ou de l'importateur ou une personne qualifiée, reconnue et
habilitée a faire ce genre de réparation afin d'éviter tout danger.
Dans tous les cas, veuillez retourner I'appareil aupres de ce
service.
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Déballez I'appareil et les accessoires, puis lavez les accessoires et essuyez-les.

PRECHAUFFAGE

Une fois 'appareil mis sous tension, placez le thermostat sur la température désirée et
réglez la minuterie sur le temps d'utilisation voulu (entre 0 et 10 minutes).

Pour atteindre une température d'utilisation correcte et stable, il faut patienter environ 5
minutes. Pendant cette période le témoin lumineux de contréle de la température
s'allumera et s'éteindra & plusieurs reprises.

Un bon préchauffage vous permettra d'obtenir des frites dorées et croustillantes.

UTILISATION DE LA FRITEUSE

Branchez le cable d'alimentation & une prise de terre.
Sortez délicatement le panier de la friteuse.

Installez la grille de cuisson dans le fond du panier.
Placez les ingrédients dans le panier.

Placez le panier dans la friteuse.

ok wN =

Attention: ne touchez pas le panier pendant I'utilisation et juste aprés, car il devient trés
chaud. Tenez uniquement le panier par la poignée.

6. Réglez le thermostat sur la température désirée. Consultez la section ‘Réglages’ ci-
dessous pour déterminer la température idéale.

7. Déterminez le temps de cuisson idéal pour les ingrédients (voir la section ‘Réglages’
ci-dessous).

8. Pouradllumer I'appareil, réglez la minuterie sur le temps de cuisson désiré.

e Le témoin lumineux de fonctionnement et le t¢moin lumineux de réchauffement
s'allument.

e La minuterie commence d décompter le temps de préparation choisi.

e  Pendant la cuisson, le témoin de réchauffement s’allume et s'éteint de temps en
temps. Ceci indique que I'élément chauffant s'allume et s'éteint pour maintenir
la température choisie.

9. Certains ingrédients doivent étre secoués en cours de cuisson (voir la section
‘Réglages’ ci-dessous). Pour ce faire, sortez le panier de I'appareil par la poignée et
secouez-le. Ensuite replacez le panier dans la friteuse.

10. Lorsque vous entendez la sonnerie de la minuterie, le temps de préparation défini est
écoulé. Sortez le panier de I'appareil et placez-le sur un support résistant a la chaleur.

Note: Vous pouvez également éteindre I'appareil manuellement. Pour ce faire, réglez le
thermostat sur 0.

11. Vérifiez si les ingrédients sont préts. Si les ingrédients ne sont pas encore préts,
replacez simplement le panier dans I'appareil et ajoutez quelques minutes
supplémentaires a la minuterie.

12. Videz le panier dans un bol ou sur une assiette.
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REGLAGES

Le tableau ci-dessous vous aidera & sélectionner les réglages de base pour les
ingrédients.

Remarque: veuillez noter que ces réglages sont purement indicatifs. Etant donné que les
ingrédients different de par leur origine, leur taille, leur forme et leur marque, nous ne
pouvons pas garantir les meilleurs réglages pour vos ingrédients en particulier.

Poids . p .
! Duréee Température Informations
Min- (min.) (°C) Secouer supplémentaires
Max (g) :
Pommes de terre
& frites
Frites fines 450 -
surgelées 1000 9-16 200 secouer
Frites epaisses 450 - 11-20 200 secouer
surgelées 1000
Frites maison 450 - +%c.ds.
(8x8mm) 1200 10-16 1 200 SECOVer | Jihyile
Quartiers de .
450 - +%c.as.
pomme de terre 1200 18-22 180 secouer d'huile
maison
Cubes de N
450 - +%c.as.
pomme de terre 1100 12-18 180 secouer d'huile
maison
Rosti 350 15-18 180
Cratin de 750 15-18 | 200 secouer
pomme de terre
Viande
150 -
Steak 750 8-12 180
. 150 -
Cobtes de porc 750 10-14 180
150 -
Hamburger 750 7-14 180
. 150 -
Friands 750 13-15 200
. 150 -
Pilons de poulet 750 18 -22 180
150 -
Blanc de poulet 750 10-15 180
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Snacks
Nems 150 - 8-10 200 secouer | UTliser préts a
600 cuire
Nuggets de ) 150 - 6-10 200 secouer Utl[lser préts a
poulet surgelés 750 cuire
Batonnets de 150 - 6-10 200 Utiliser préts-a-
poisson surgelés 600 cuire
Croquettes de 150 — 8-10 180 Uhpser préts-a-
fromage 600 cuire
. . 150 -
Légumes farcis 400 10 160
Gateaux
Utiliser moule &
Cake 450 20 - 25 N
gateaux
Quiche 600 20-22 Utiiser moule &
gateaux
Muffins 450 15-18 Utlliser moule
gdateaux
Encas sucrés 600 20 Qt|l|§er un moule
a gateaux
NETTOYAGE

e Avant tout nettoyage, éteignez I'appareil, débranchez-le et laissez-le refroidir.

. Le corps de I'appareil peut étre nettoyé a I'aide d'un chiffon humide. Ne mettez
jamais votre appareil dans I'eau ou tout autre liquide. N'utilisez pas de produits
abrasifs ou de solvants.

. Le panier et la cuve peuvent étre nettoyés dans de I'eau chaude savonneuse. Le
panier peut étfre retiré de la cuve en appuyant sur le bouton de déverrouillage.
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PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT - DIRECTIVE 2012/19/UE

Afin de préserver notre environnement et nofre santé, I'élimination en fin de vie des
appareils électriques et électroniques doit se faire selon des regles bien précises et
nécessite I'implication de chacun, qu'il soit fournisseur ou utilisateur. C'est pour cette

raison que votre appareil, tel que le signale le symbole mmm apposé sur sa plaque
signalétique ou sur I'emballage, ne doit en aucun cas étre jeté dans une poubelle
publique ou privée destinée aux ordures ménageres. L'utilisateur a le droit de déposer
I'appareil dans des lieux publics de collecte procédant & un tri sélectif des déchets pour
étre soit recyclé, soit réutilisé pour d'autres applications conformément a la directive.

DECLARATION ERP — DIRECTIVE 1275/2008/CE

Nous, TKG Sprl/Bvba, confirmons par la présente que notre produit correspond aux
exigences de la directive 1275/2008/CE. Certes, notre produit n'est pas équipé d'une
fonction pour minimaliser la consommation de puissance, ce qui devrait selon la directive
1275/2008/CE mettre le produit en mode éteint ou mode veille apres avoir fini sa fonction
principale, mais ceci est pratiquement impossible, car cela nuirait & la fonction principale
du produit si fortement que I'utilisation du produit ne serait plus possible!

C'est pourquoi dans notre mode d'emploi nous disons toujours au client de débrancher
la fiche de la prise de courant dés qu'il a fini d'utiliser le produit.

La notice d'utilisation est aussi disponible en format électronique sur simple demande
auprés du service aprés-vente (voir carte de garantie).
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ESPANOL

CONSEJOS DE SEGURIDAD

Lea detenidamente el modo de empleo antes de utilizar el
aparato, y siempre siga las medidas de seguridad y el modo de
funcionamiento.

Importante : Este aparato puede ser utilizado por nifios mayores

de 8 afios y personas con capacidades fisicas reducidas,

sensoriales 0 mentales o con falta de experiencia o

conocimiento, si se les ha dado la supervision o instrucciones

relativas al uso seguro del aparato y los riesgos involucrados.

Los nifios no deben jugar con el aparato. La limpieza y

mantenimiento del aparato no debe ser hecho por nifios a menos

gue sean mayores de 8 afios y estén supervisados. No deje de
vigilar su aparato y el cable y no lo deje nunca a cargo de nifios
menores de 8 afios 0 de personas no responsables cuando esta
enchufado a la toma de corriente o se esta enfriando.

o Antes de utilizar el aparato, compruebe que el voltaje de la
red eléctrica coincide con el del aparato.

o Solo conecte el aparato a una toma de corriente con toma de
tierra.

o No deje nunca su aparato sin vigilancia cuando esté en
marcha.

o Compruebe de vez en cuando que el aparato no esté dafiado
y no utilice su aparato si el cable o el aparato estan dafiados
por el motivo que sea. Cualquier reparacion debe ser
realizada por un servicio cualificado competente(*). Si el
cable esta dafiado, debe ser reemplazado por un servicio
cualificado competente(*) para evitar cualquier tipo de dafio.

o Utilice el aparato Unicamente para usos domesticos y de la
manera indicada en el modo de empleo.

o No sumerja nunca el aparato en el agua o en cualquier otro
liquido ni para su limpieza ni por cualquier otra razén. No lo
introduzca nunca en el lavavajillas.

o No utilice el aparato cerca de fuentes de calor.
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La clavija eléctrica debe ser desenchufada antes de limpiarlo.
Procure no utilizar el aparato en el exterior y coléquelo en un
sitio seco.

No utilice accesorios no recomendados por el fabricante, ello
puede conllevar un riesgo para el usuario y dafiar el aparato.
No mueva nunca el aparato estirando del cable. Coloque el
aparato sobre una mesa o un soporte lo suficiente estable y
procure que el cable no se enganche en alguna parte, a fin
de evitar posibles caidas del mismo. Evite enrollar el cable
alrededor del aparato y no lo tuerza.

A fin de evitar posibles riesgos debido a las temperaturas
normales del aparato en uso, por favor, respeten las
siguientes instrucciones de instalacion:

- Colocar la parte trasera lo mas cerca posible de la pared.
- Dejar por lo menos un espacio libre de 10 cm a cada lado
y por encima del aparato.

Como regla general, durante el uso debe disponer de una
ventilacion suficiente. Coloque el aparato sobre una mesa o
un soporte suficientemente estable para evitar su caida y con
un revestimiento ignifugo (no una mesa barnizada o un
mantel).

Deje enfriar el aparato antes de limpiarlo o guardarlo.

Cocine sélo alimentos apropiados a la coccién y al consumo
culinario. No coloque alimentos grandes o utensilios
metélicos en la freidora para evitar todo riesgo de incendio o
electrocucion. Ademas, nunca coloque los siguientes
materiales en la freidora: papel, cartdén o plastico ...

Es indispensable guardar el aparato limpio, ya que esta en
contacto directo con los alimentos.

Procure que el cable no entre en contacto con las superficies
calientes del aparato.

Las superficies accesibles y especialmente las de la puerta
del airfryer pueden volverse muy calientes durante el
funcionamiento. No toque estas superficies durante el
funcionamiento y deje enfriar el aparato del todo antes de
tocarlas.
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o Procure que el aparato no entre en contacto con materiales
facilmente inflamables como cortinas, tejidos, etc., cuando
esté en funcionamiento, ya que podria provocar un incendio.
Tenga también cuidado que nada entre en contacto con el
elemento calefactor.

o PRECAUCION: el aparato puede alcanzar altas temperaturas

cuando esta en uso. Las preparaciones pueden incendiarse

si se sobrecalientan. Antes de desconectar el enchufe,
cambie el selector de temperatura a "MIN".

o Si utiliza el aparato debajo de una placa de coccion,

asegurese de respetar la distancia minima recomendada por

el fabricante.

o Pase lo que pase, nunca agregue mas de 4 cucharadas de

aceite o cualquier otro liquido para preparar los alimentos

para evitar riesgos de incendio.

o Desenchufe siempre el aparato después de su uso y déjelo

enfriar antes de manipularlo o guardarlo.

o No coloque alimentos en la cesta que llene todo el volumen

de la cdmara de coccidn, ya que podria provocar un incendio

y destruir el aparato.

o No llene la olla con mas de 4 cucharadas de aceite, ya que

puede provocar un incendio.

o Nunca toque el interior del aparato mientras esta en

funcionamiento.

o No use raspadores de metal para limpiar el aparato. Los

fragmentos que salen de los raspadores podrian entrar en

contacto con partes metalicas que implicarian un riesgo de
electrocucion.

o No use el aparato si el recipiente no esta en su lugar.

o Coloque siempre los ingredientes para freir en el recipiente,
para evitar que entren en contacto con los elementos
calefactores.

o Su dispositivo nunca se debe encender a través de un
temporizador externo o cualquier tipo de sistema de control
remoto por separado.

o Durante la fritura con aire caliente, se libera vapor caliente a
traves de los orificios de salida de aire. Mantenga las manos
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y la cara a una distancia segura del vapor y de las aberturas
de salida de aire.

o También tenga cuidado con el vapor y el aire caliente cuando
retire la canasta y la bandeja de aceite del aparato.

o Su aparato nunca debe ser puesto en marcha mediante un
minutero externo o un sistema de mando a distancia
separado.

(*) Servicio técnico cualificado: servicio técnico del fabricante o
del importador o una persona cualificada, reconocida y habilitada
a fin de evitar cualquier peligro. En cualquier caso devuelva el
aparato al servicio técnico.
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ANTES DE LA PRIMERA UTILIZACION

Desembale el dispositivo y los accesorios, luego lave los accesorios y limpielos.

PRECALENTAMIENTO

Cuando el aparato se haya enchufado, gjuste el termostato a la temperatura deseada
y configure el temporizador (entre 0 y 10 minutos). Para alcanzar una temperatura
estable y correcta para su uso, se recomienda esperar 5 minutos. Durante este tiempo, la
luz de control de temperatura se encenderd y apagard varias veces. Un buen
precalentamiento le permitird tener papas fritas crujientes y doradas.

FREIR CON AIRE CALIENTE

Conecte el aparato ala red

Saque con cuidado el recipiente de la freidora de aire

Coloque la rejilla para hornear en el fondo de la canasta

Esta freidora funciona con circulacién de aire caliente. No llene el recipiente con

aceite o grasa para freir.

5. Llene el recipiente con comida, agregue 1 cucharada de sopa llena de aceite de
cocina e inserte em recipiente de nuevo en la freidora de aire.

6. Deslice la cesta en la freidora de aire

O~ -

Precaucion: no toque el recipiente durante o después del uso: jestd muy caliente!
Deslice la cesta unicamente con la manija.

7. Gire la perilla de control de temperatura hacia la temperatura deseada. Consulte la
seccién ‘Configuracién’ en este capitulo para determinar la temperatura éptima.

8. Determine el tiempo de preparacién requerido para el ingrediente (consulte la
seccién ‘Configuracién’ en este capitulo).

9. Para encender el aparato, gire la perilla del temporizador al tiempo de preparaciéon
requerido.

e Laluzde encendido y la luz de calentamiento se encienden.

. El temporizador comienza a contar el tiempo de preparaciéon programado.

. Durante el proceso de fritura con aire caliente, la luz de calentamiento se
enciende y se apaga de vez en cuando. Esto indica que el elemento
calefactor estéd encendido y apagado para mantener la temperatura
establecida.

10. Algunos ingredientes requieren agitacién a la mitad durante el tiempo de
preparacién (consulte la seccién "Configuracién" en este capitulo). Deslice la cesta
del aparato por la manija y agitela. Luego deslice la cesta de nuevo en la freidora
de aire.

11. Cuando escuche el timbre del temporizador, el tiempo de preparacién establecido
ha transcurrido. Deslice la cesta del aparato y coldquela sobre el soporte resistente
al calor.

Nota: También puede apagar el aparato manualmente, como la siguiente: gire la perilla
de control de temperatura a 0.
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13.

Compruebe si los ingredientes estdn listos. Silos ingredientes adn no estdn listos,
simplemente deslice la cesta nuevamente dentro del aparato y configure el

temporizador en unos minutos adicionales.

Vacie la cesta en un recipiente o en un plato para servir la comida.

CONFIGURACION

La siguiente tabla le ayudard a seleccionar la configuracion bdsica de los ingredientes.
Estas configuraciones de menuUs preestablecidos son solo de referencia. Como los
alimentos difieren en origen, tamano, forma y marca, no podemos garantizar la mejor
configuracién para sus alimentos.

Cantidad Tiempo Temperatura Informacién
Min. Max. mp P Agitar .
(min.) (°C) adicional
(9)
Papas y papas fritas
Patatas fritas finas 450 - .
congeladas 1000 7-16 200 Agitar
Papas fritas 450 - .
congeladas gruesas 1000 1-20 200 Agitar
. + %
Papas Fritas Caseras 450 - 10-16 200 Agitar cucharada
(8x8mm) 1200 -
de aceite
Cufias d 450 v
unas de papa N 18- 22 180 Agitar | cucharada
caseras 1200 .
de aceite
Cubos De Patat 450 v
vbos be Fatata N 12-18 180 Agitar cucharada
Caseros 1100 :
de aceite
Rosti 350 15-18 180
Gratinado de 750 15-18 | 200 Agitar
patatas
Carne
Steak 150-750 | 8-12 180
Chuletas de cerdo 150-750 | 10-14 180
Hamburguesa 150-750 | 7-14 180
Rollo de salchicha 150-750 | 13-15 200
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Baquetas 150-750 | 18-22 180
Pechuga de pollo 150-750 | 10-15 180
Aperitivos
Rollitos de primavera | 150600 | 8- 10 200 shake | Use listo para
el horno
Nuggets De Pollo 150-750 | 610 200 shake Use listo para
Congelados el horno
Dedos de pescado 150-600 | 610 200 Use listo para
congelados el horno
Bocaditos de queso Use listo para
pan rallado 150-600 | 8-10 180 P
el horno
congelado.
Verduras rellenas 150-600 | 10 160
Horneado
Pastel 450 20-25 Use lisfo para
el horno
Quiche 600 20-22 Use listo para
el horno
Magdalenas 450 15-18 Use listo para
el horno
Bocadillos dulces 600 20 Use listo para

el horno

LIMPIEZA

e Antes de limpiar, desenchufe el aparato y deje que se enfrie

e Limpie el cuerpo del aparato con un pano humedo después de cada uso. Nunca
sumerja el aparato en agua ni en ningun ofro liquido. No use detergentes fuertes ni

panos / liquidos abrasivos, ya que esto danard el aparato.

e Elrecipiente y el tazdn se pueden limpiar con agua tibia jabonosa o en el lavavadijillas.

e Limpie el interior del aparato con agua tibia y una esponja no abrasiva.

e Limpie los elementos de calentamiento con un cepillo suave para limpiar los residuos

de comida.
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PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE — DIRECTIVA 2012/19/UE

Para poder preservar nuestro medio ambiente y proteger la salud humana, los residuos
eléctricos y equipos electrénicos deberian ser destruidos de acuerdo con unas normas
especificas con la implicacion de ambos proveedores y consumidores. Por esta razdn,

como indica el simbolo =mm en la placa de datos técnicos, su aparato no deberia ser
firado en un contenedor municipal sino que deberia ser devuelto a la tienda, o dejado
en un punto de recoleccién para ser reciclado o usado para otras aplicaciones
conforme a la directiva.

DECLARACION ERP - REGULACION 1275/2008/CE

Nosotros, TKG Sprl/Bvba, la presente confirmamos que nuestro producto cumple con los
requisitos del Reglamento 1275/2008/CE. Es cierto que nuestro producto no dispone de
una funcién para minimizar el consumo de energia, lo que deberia de acuerdo con la
regulacion 1275/2008/CE puso el producto en off o en el modo de espera después de
terminar la funcién principal, pero esto es practicamente imposible, ya que
comprometeria la funcion principal del producto tan fuertemente, que el uso del
producto ya no seria posible!

Por esta razén siempre le decimos al cliente, en nuestro manual de instrucciones, de
desenchufar el aparato inmediatamente después de haber terminado su utilizacién.

El manual de usuario con una simple peticién estd también disponible en formato
electréonico desde el servicio técnico (véase la garantia).
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POLSKI

ZASADY BEZPIECZNEGO UZYTKOWANIA

Zanim zaczniesz uzywac urzadzenie przeczytaj uwaznie

instrukcje i postepuj wytgcznie z jej wskazaniami.

Wazne: Urzgdzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci w wieku

8 lat i wiecej oraz osoby z ograniczonymi zdolno$ciami

fizycznymi, czuciowymi lub umystowymi, albo osoby nie majgce

doswiadczenia i znajomosci sprzetu, jesli zastosowano nad nimi
nadzor lub udzielono im instrukcji dotyczacych bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia i zwigzanych z tym niebezpieczenstw.

Dzieci nie powinny bawic sie tym urzgdzeniem. Czyszczenie i

konserwacja przez uzytkownika nie powinny by¢ wykonywane

przez dzieci, chyba Zze majg one wiecej niz 8 lat i sg pod

nadzorem. Nie zostawiaj wtgczonego urzadzenia wraz z

przewodem bez nadzoru, trzymaj z dala od dzieci ponizej 8 roku

zycia i osob niepowotanych kiedy jest podtgczone do sieci lub sie
chtodzi.

o Zanim witgczysz urzgdzenie sprawdz czy napiecie sieciowe
zgadza sie z parametrami podanymi na tabliczce
Znamionowej urzgdzenia.

o Urzadzenie podtgcz do uziemionego gniazda zasilajgcego.

o Podczas uzycia nie zostawiaj urzgdzenia bez nadzoru.

o Regularnie sprawdzaj czy kabel zasilajgcy nie jest
uszkodzony. Nie uzywaj urzgdzenia z uszkodzonym kablem
zasilajgcym. Wszelkie naprawy powinny by¢ dokonane przez
wykwalifikowanego elektryka(*). Jezeli przewdd jest
uszkodzony, musi zostaé zastgpiony przez
wykwalifikowanego elektryka(*) w celu unikniecia
niebezpieczenstwa.

o Urzadzenie stuzy tylko do uzytku domowego i powinno byc¢
uzywane zgodnie ze wskazaniami niniejszej instrukciji.

o Nie zanurzaj urzgdzenia w wodzie ani zadnym innym ptynie.
Nie czys¢ w zmywarce do naczyn.

o Nie uzywaj w poblizu zrédet ciepta.

o Przed czyszczeniem wylgcz przewdd zasilajgcy z gniazda.
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o Nie uzywaj na zewnatrz, zadbaj, aby urzgdzenie pracowato w
suchym otoczeniu.

o Nigdy nie uzywaj urzgdzen ani czesci nieposiadajgcych
rekomendacji producenta, poniewaz moze to byc¢
niebezpieczne dla uzytkownika. Mogg one rowniez wptyng¢
na wadliwe dziatanie urzgdzenia lub jego uszkodzenie.

o Nigdy nie ciggnij, nie podnos itp. urzgdzenia za kabel ani nie
wytaczaj wtyczki z sieci w ten sposéb. Nie owijaj kabla wokot
urzadzenia, nie zginaj go, nie skreca;.

o W celu unikniecia ewentualnych uszkodzen spowodowanych
normalnymi temperaturami urzgdzenia w trakcie uzytkowania,
konieczne jest przestrzeganie nastepujgcych instrukcji
montazu:

- pozostaw co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni z kazdej
strony i nad urzadzeniem.

o Zgodnie z ogolnymi zasadami uzytkowania, podczas
uzywania urzgdzenia zapewnij mu odpowiednig cyrkulacje
powietrza. Stawiaj urzgdzenie na zaroodpornej i stabilnej
powierzchni (nie na lakierowanym stole czy na obrusie).

o Przed czyszczeniem i odstawieniem urzgdzenia upewnij sie,
ze sie wystudzito.

o Upewnij sie, ze przewdd nie dotyka gorgcych czesci
urzadzenia.

o Urzadzenie stuzy wytgcznie do przygotowywania zywnosci.
Nigdy nie wktadaj do urzgdzenia nastepujgcych materiatéw:
papieru, kartonu, plastiku...

o Sprawg absolutnie nieodzowng jest utrzymywanie urzgdzenia w
czystosci, poniewaz styka sie ono z zywnoscig.

o Temperatura fatwo dostepnych powierzchni, takich jak
drzwiczki piekarnika, moze by¢
bardzo wysoka w czasie uzytkowania urzadzenia. Nigdy

nie dotykaj tych powierzchni w
trakcie uzytkowania, ani zanim urzadzenie zupetnie sie

nie ochtodzi, i postuguj sie tylko
pokrettami.

o Uwazaj, aby gorgce czesci urzagdzenia nigdy nie stykaty sie z
tatwopalnymi materiatami,
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takimi jak firanki, tkaniny itp., gdyz moze to spowodowac

pozar. Roéwniez nie nalezy

przykrywac urzadzenia i ktas¢ czegokolwiek na nim. Upewnij

sie, ze nic nie styka sie z

Q

elementem grzewczym urzgdzenia.

UWAGA: podczas pracy urzgdzenie moze ono nagrzewac sie
do wysokiej temperatury. W przypadku przegrzania istnieje
ryzyko zaproszenia ognia. Przed wtgczeniem kabla do sieci
ustaw pokretto temperatury w pozycji "MIN".

Korzystajgc z urzgdzenia pod okapem wyciggu zachowaj
minimalng odlegtos¢

zalecang przez producenta. Rozsgdnie jest nawet podwoic te

odlegtosc.

Q

Q

W zadnym wypadku, podczas przygotowywania potraw w
urzgdzeniu, nie dodawaj oleju ani zadnego innego ptynu.
Po uzyciu zawsze wytgczaj urzgdzenie z gniazda
zasilajgcego. Przed przenoszeniem lub odtozeniem do
przechowania poczekaj az urzgdzenie ostygnie.

Nie czys¢ urzadzenia za pomocg metalowych skrobakow.
Mogg one spowodowac uszkodzenie urzgdzenia oraz wejsé
w kontakt z czesciami elektrycznymi urzgdzenia co prowadzic
moze do porazenia prgdem.

Nie uzywaj urzgdzenia bez prawidtowo zamontowanej misy.
Nie wolno wtgczaé urzgdzenia za pomocg zewnetrznego
timera lub innego dodatkowego urzgdzenia sterujgcego.

Uwaga: Jezeli symbol & znajduje sie na powierzchni, nalezy
by¢ ostroznym przy uzytkowaniu produktu. Symbol ten
oznacza: UWAGA, powierzchnia ta moze stac sie bardzo
gorgcy podczas uzytkowania.

Symbol & jest zawsze umieszczany na powierzchniach o
najwyzszej temperaturze, jednakze inne metalowe lub
niemetalowe powierzchnie mogg rowniez nagrzewac sie w
trakcie uzytkowania, w zwigzku z tym zawsze nalezy
obchodzi¢ sie z nimi ostroznie, a jesli to mozliwe, z pomocg
rekawic izotermicznych lub innych zabezpieczen termicznych.
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W przypadku watpliwosci co do temperatury okreslonej
powierzchni, zawsze lepiej jest sie zabezpieczyc.

(*) Wykwalifikowany elektryk: Osoba wskazana przez dziat
sprzedazy producenta lub importera lub kazda osoba
posiadajgca niezbedne kwalifikacje umozliwiajgce dokonywanie
tego typu napraw bez stwarzania zagrozenia. W kazdym
przypadku urzgdzenie nalezy przekazywac tym osobom.

39 TKG FTL 1010 CW



PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Odpakuj urzgdzenie i akcesoria. Umyj i wytrzyj je.

ROZGRZEWANIE

Po wtgczeniu urzadzenia ustaw termostat w zgdanej temperaturze oraz timer w zakresie
od 0 do 10 minut.

Aby urzgdzenie rozgrzato sie do odpowiedniej temperatury potrzeba od 5 minut. Podczas
procesu lampka kontrolna temperatury bedzie na zmiane zapalac sie i gasngcé.
Prawidtowe rozgrzanie urzgdzenia pozwoli usmazy¢ chrupkie i rumiane frytki.

UZYCIE

Podtqgcz kabel zasilajgcy do uziemionego gniazda Sciennego.
Ostroznie wyciggnij miske z frytownicy

Umies¢ blache do pieczenia na dnie kosza

Umiesci¢ sktadniki w misce.

Wsun miske do frytownicy.

o N =

Uwaga: Nie dotykaj miski podczas i w krétkim czasie po uzyciu, gdyz jest on bardzo
gorqcy. Trzymaj miske tylko za uchwyt.

6. Przekre¢ pokretto regulaciji temperatury do odpowiedniej temperatury. W sekciji
"Ustawienia” okre$lono wtasciwe temperatury.

7. Okredl wymagany czas przygotowania sktadnikdw (patrz sekcja "Ustawienia").

8. Aby witgczy¢ urzgdzenie, przekreé pokretto timera na wymagany czas
przygotowania
e Witqgcza sie lampka kontrolna zasilania i lampka konfrolna temperatury.

e Timer zaczyna odliczanie ustawionego czasu przygotowania.

. Podczas procesu smazenia na gorgcym powietrzu, lampka nagrzewania
wtqcza sie i gasnie od czasu do czasu. Oznacza to wigczenie i wytgczenie
elementu grzejgcego by utrzymac ustalong temperature.

9. Niektdre sktadniki wymagajg potrzgsniecia/przemieszania w potowie czasu
przygotowywania (patrz rozdziat "Ustawienia"). Wyciggnij miske z urzgdzenia za
pomocq uchwytu i potrzasnij. Nastepnie wsuh miske do frytownicy.

10. Po ustyszeniu dzwonka timera po uptynieciu ustalonego czas przygotowania,

wyciggnij miske z urzqadzenia i umie$¢ na podktadce odpornej na ciepto.

Uwaga: Mozna rowniez wytgczy¢ urzgdzenie recznie. W tym celu przekre¢ pokretto
regulacji temperatury na 0.

11. Sprawdz, czy sktadniki sg gotowe.

Jesdli sktadniki nie sq jeszcze gotowe, po prostu wsuh miske z powrotem do
urzgdzenia i ustaw minutnik na kilka minut.
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12.  Aby wyciagng¢ sktadniki (np. wotowine, kurczaka, lub inne sktadniki z ktérych
wytopit sie ttuszcz na dno miski) nalezy uzywac kleszczy do wyciggania sktadnikdw
jeden po drugim.

USTAWIENIA
Ponizsza tabela pomoze Ci wybrac¢ podstawowe ustawienia dla konkretnych produktéw.
Uwaga: Nalezy pamietad, ze te ustawienia sq wskazdwkami. Poniewaz sktadniki rézniq sie

pochodzeniem, rozmiarem, ksztattem, producentem, nie mozemy zagwarantowac
najlepszego mozliwego ustawienia dla produktéw.

Min-Max Czas Temp Pofrzasanie Dodatkowe
llosé (g) (min.) (°c) a informacje

Ziemniaki i frytki
Cienkie mrozone -

. 450 - 1000 9-16 200 potrzgsnij
frytki
Grube mrozone -

; 450 — 1000 11-20 200 potrzgsnij
frytki
Domowe frytki B _ P + V2 tyzki
(8x8mm) 450 - 1200 10-16 200 potrzgsnij oleju
Domowe frytki — . + Vo tyzki
todki 450 - 1200 18 -22 180 potrzgsnij oleju
Domowe ziemniaki . + Vo tyzki
—kostki 450 -1100 12-18 180 potrzgsnij oleju
Placki 350 15-18 180
ziemniaczane
Zapiekanka 750 15-18 | 200 | potrzasni
ziemniaczana
Mieso
Steak 150 - 750 8-12 180
Kotlety wieprzowe 150 -750 10-14 180
Hamburger 150 - 750 7-14 180
Kietbaski 150 - 750 13-15 200
Udka z kurczaka 150 - 750 18-22 180
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Piers§ kurczaka 150 — 750 10-15 180
Przekaski
. . _ B - nagrzej
Sajgonki 150 - 600 8-10 200 potrzgsnij urzqdzenie
. _ _ . nagrzej

Mrozone nuggetsy 150 - 750 6-10 200 potrzgsnij urzqdzenie

Mrozone paluszki 150 — 600 6-10 200 nagrzej

rybne urzqgdzenie

Zapiekanki 150-600 | 8-10 180 nagrzel
urzgdzenie

Nadzewane 150-600 | 10 160

warzywa

Pieczenie
Uzyj

Ciasto 450 20-25 naczynia do
pieczenia
Uzyj

Placek/tarta 600 20-22 naczynia do
pieczenia
Uzyj

Muffiny 450 15-18 naczynia do
pieczenia
Uzyj

Stodkie przekqgski 600 20 naczynia do
pieczenia

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed czyszczeniem wytqcz urzqdzenie z sieci i poczekaj az ostygnie.
Obudowe urzgdzenia czy$¢ wilgotng Sciereczkq. Nie zanurzaj urzgdzenia w wodzie

lub innym ptynie. Ze wzgledu na ryzyko uszkodzenia nie uzywaj do czyszczenia silnych
detergentéw ani materiatdw Sciernych.
Kosz i misa mogq by¢ czyszczone w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia

naczyn. Kosz mozna oddzieli¢ od misy za pomocg specjalnego przycisku

zwalniajgcego.
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OCHRONA $RODOWISKA

Symbol mmm umieszczony na produktach lub dotgczonej do nich dokumentacii
informuje, ze niesprawnych urzgdzen elektrycznych lub elektronicznych nie mozna
wyrzucac razem z pozostatymi odpadami bytowymi. Prawidtowe postepowanie w razie
koniecznosci utylizacii, wtérnego wykorzystania lub odzysku podzespotdw polega na
przekazaniu urzgdzenia do wyspecjalizowanego punktu zbidrki, lub lokalnych punktéw
sprzedazy tego rodzaju urzgdzenh, podczas zakupu podobnego nowego urzgdzenia,
gdzie bedzie przyjete bezptatnie. Informaciji o sposobie utylizacii, o lokalizacji miejsc
zbidrki zuzytego sprzetu udzielajg wtadze lokalne np. na swoich stronach internetowych.
Prawidtowa utylizacja urzgdzenia umozliwia zachowanie cennych zasobdw i unikniecie
negatywnego wptywu na zdrowie i srodowisko, ktére moze byc¢ zagrozone przez
nieodpowiednie postepowanie z odpadami.

Nieprawidtowa utylizacja odpaddw zagrozona jest karami przewidzianymi w
odpowiednich przepisach lokalnych.

DEKLARACJA ERP — ROZPORZADZENIE KOMISJI (WE) NR 1275/2008

My, TKG Sprl / Bvba, niniejszym potwierdzamy, ze nasz produkt spetnia wymagania
rozporzqgdzenia 1275/2008 / WE. Wprawdzie nasz produkt nie posiada funkgcji
minimalizujgcej zuzycie energii, ktdéra zgodnie z rozporzqdzeniem 1275/2008 / WE powinna
wytgczy¢ produkt lub stan gotowosci po zakonczeniu gtdwnej funkcii, ale wprowadzenie
takiej funkcji mogtoby spowodowad, ze uzywanie produktu nie bytoby juz mozliwe!

Z tego powodu zawsze informujemy klienta w naszej instrukcji obstugi, aby odtgczyé
urzgdzenie natychmiast po uzyciu.

Na prosbe Klienta, instrukcja obstugi jest rowniez dostepna w formie elekfronicznej w
ramach obstugi posprzedazowej (zobacz karta gwarancyjna).
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@ NEDERLANDS
BELANGRIJKE VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig alvorens u uw toestel
gebruikt, en respecteer altijd de veiligheids- en de
gebruiksvoorschriften.

Belangrijk : Het toestel mag worden gebruikt door kinderen van
meer dan 8 jaar oud en door personen met beperkte fysieke,
sensoriéle of mentale capaciteiten of met een gebrek aan
ervaring of kennis als ze onder toezicht staan of vooraf
instructies hebben gekregen betreffende een veilig gebruik van
het toestel en de risico’s die ermee gepaard gaan. Kinderen
mogen in geen geval met het toestel spelen. Schoonmaak en
onderhoud mogen niet worden uitgevoerd door kinderen, tenzij

ze 8 jaar of ouder zijn en onder toezicht staan. Laat uw toestel en
zijn snoer nooit zonder toezicht en binnen het bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar of van ontoerekeningsvatbare
personen wanneer het onder spanning staat of wanneer het aan
het afkoelen is.

a

a

Controleer of de netspanning overeenkomt met deze van het
toestel vooraleer u het gebruikt.

Steek de stekker van het toestel enkel in een stopcontact met
aardleiding.

Laat uw toestel tijdens het gebruik nooit zonder toezicht.
Controleer regelmatig of het toestel of het snoer niet
beschadigd is. Gebruik het toestel niet indien het snoer of het
toestel zelf enige beschadiging zouden vertonen maar laat
het in dit geval nakijken en herstellen door een bekwame
gekwalificeerde dienst(*) om ieder gevaar te vermijden.
Gebruik het toestel enkel voor huishoudelijk gebruik en op de
wijze zoals vermeld in de gebruiksaanwijzing.

Dompel het toestel nooit onder in water of in enige andere
vloeistof, noch om het te reinigen, noch om welke andere
reden ook. Steek het nooit in een afwasmachine.

Gebruik het toestel niet in de nabijheid van warmtebronnen.
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Trek de stekker uit het stopcontact vooraleer u het toestel
reinigt.
Gebruik het toestel niet buiten en berg het op in een droge
ruimte.
Gebruik geen accessoires die niet door de fabrikant werden
aanbevolen. Dit kan gevaarlijk zijn voor de gebruiker en het
toestel beschadigen.
Trek nooit aan het snoer om het toestel te verplaatsen. Zorg
dat het elektriciteitssnoer nergens kan achterhaken en
daardoor de val van het toestel veroorzaken. Draai het snoer
niet rond het toestel en plooi het niet.
Gelieve de volgende installatievoorschriften te respecteren
om iedere mogelijke schade ten gevolge van de normale
temperaturen die het apparaat bereikt tijdens het gebruik te
voorkomen:

-laat ten minste 10 cm vrije ruimte aan de zijkanten en

boven het toestel.
Zorg er altijd voor dat er voldoende ventilatie rondom het
toestel is tijdens het gebruik. Zet het toestel op een tafel of op
een voldoende stabiel en hittebestendig opperviak (geen
gelakte tafel of een tafelkleed) zodat het niet valt.
Wacht tot het toestel volledig is afgekoeld alvorens het te
reinigen of op te bergen.
Bak enkel etenswaren geschikt om te koken en voor
consumptie. Leg geen te grote stukken etenswaren of
metalen keukengerei in de oven om elk risico op brand of
elektrocutie te vermijden. Leg evenmin papier, karton of
plastic in de oven.
Het is noodzakelijk om dit toestel proper te houden vermits
het quasi rechtstreeks in contact komt met etenswaren.
Zorg dat het snoer niet in aanraking komt met de warme
onderdelen van het toestel.
Het is aangeraden om een warmtewerende bedekking tussen
het toestel en het steunoppervlak te leggen, eveneens om
geen sporen ten gevolge van de warmte na te laten op de
bekleding van het oppervlak.
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o OPGELET: Wanneer het toestel in werking is, kan het een
zeer hoge temperatuur bereiken. Bereidingen kunnen in
brand vliegen bij oververhitting. Alvorens de stekker uit het
stopcontact te trekken dient u de thermostaatknop op de
laagste temperatuur (“MIN”) te zetten.

o Voeg nooit olie of eender welke andere vloeistof toe om de
voedingsmiddelen te bereiden.

o Trek na het gebruik steeds de stekker uit het stopcontact en
wacht tot het toestel volledig is afgekoeld alvorens het aan te
raken, te verplaatsen of op te bergen.

o Doe geen etenswaren in de oven die het volledige volume
van de gaarruimte innemen, want dit kan een brand
veroorzaken en het apparaat vernietigen.

o Gebruik geen metalen spatels om het toestel te reinigen.
Fragmenten die van de spatels komen, zouden in contact
kunnen komen met metalen onderdelen, wat een risico op
elektrocutie met zich mee zou brengen.

o Gebruik het toestel nooit zonder de kuip.

o Uw toestel mag nooit worden aangezet door middel van een
externe timer of een separaat systeem met
afstandsbediening.

o Opgelet: Wanneer het symbool & op een bepaald oppervilak
gekleefd is, moet u voorzichtig zijn. Dit symbool betekent het
volgende: OPGELET, dit oppervlak kan tijdens het gebruik
heel warm worden.

Het symbool & is altijd aangebracht op het opperviak
waarvan de temperatuur het hoogst is, maar ook de andere
metalen of niet-metalen oppervlakken kunnen heel warm
worden tijdens het gebruik en het is daarom aangeraden om
ze altijd voorzichtig te behandelen en indien mogelijk met
behulp van warmte-isolerende handschoenen of een andere
thermische bescherming. In geval

van twijfel wat betreft de temperatuur van een bepaald
oppervlak is het altijd het best om zich te beschermen.
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VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Pak het toestel en de accessoires uit, spoel de accessoires en droog ze af.

VOORVERHITTING

Wanneer de stekker in het stopcontact steekt, zet dan de thermostaat op de gewenste
temperatuurstand en stel de timer in (van 0 tot 10 minuten).

Om een stabiele en geschikte gebruikstemperatuur te bereiken is het nodig 5 minuten te
wachten. Gedurende deze periode zal het femperatuurcontrolelampje meerdere keren
aan- en uitgaan.

Dankzij een goede voorverhitting krijgt u mooi bruingebakken en krokante frieten.

VETVRIJE FRITUURPAN

Steek de stekker in het stopcontact met aarding

Haal voorzichtig de frituurmand uit de frituurpan

Plaats het kookrooster op de bodem van de frituurmand
Plaats de ingrediénten in de mand

Plaats de mand in de frituurpan

ok wN =

Opgepast: Raak de mand niet aan tijdens en kot na gebruik, omdat deze erg heet wordt.
Houd de mand alleen bij de handgreep vast.

6. Zet de thermostaat op de juiste temperatuur. Zie sectie ‘Instellingen’ in dit hoofdstuk
om de juiste temperatuur te bepalen.

7. Bepaal de benodigde voorbereidingstijd (Zie ‘Instellingen’ in dit hoofdstuk).

8. Zet de tijdschakelaar op de gewenste bereidingstijd om het apparaat in te
schakelen.

e Het aan-/uit-controlelampje en het opwarming confrolelampje gaan branden.

e De fijdschakelaar begint de ingestelde bereidingstijd af te tellen.

e Tijdens het frituurproces gaat het opwarming controlelampje branden en
uitgaan van ftijd tot tijd. Dit geeft aan dat het verwarmingselement is in- en
vitgeschakeld om aan de ingestelde femperatuur te geraken

9. Sommige ingrediénten moeten halverwege de bereidingstijd geschud worden (zie

‘Instellingen’ in dit hoofdstuk. Om dit te doen, haal de mand aan de handgreep uit

de foestel en schud deze. Zet de mand vervolgens terug in de frituurpan.

10. Wanneer u de timerbel hoort, is de ingestelde bereidingstijd verstreken. Haal de pan
uit het apparaat en plaats het op de hittebestendige houder.

Opmerking: U kunt het apparaat ook handmatig uvitschakelen. Om dit te doen, zet de
thermostaat op 0.

11. Conftroleer of de ingrediénten klaar zijn. Als de ingrediénten nog niet klaar zijn, plaats

de mand ferug in de toestel en zet de tijldschakelaar op een paar extra minuten.
12. Leeg de mand in een kom of op een bord.
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INSTELLINGEN

De tabel hieronder helpt u bij het selecteren van de basisinstellingen voor de
ingrediénten.

Opmerking: Houd er rekening mee dat deze instellingen indicaties ziin. Omdat de
ingrediénten van oorsprong, grootte, vorm en merk verschillen kunnen wij de beste
instelling voor uw ingrediénten niet garanderen..

Min-Max Tijd Temperatuur Extra
Hoeveelheid id P Schudden | . .
(min.) | (°C) informatie
(9)
Aardappelen&frietjes
Dunne diepgevroren | 455 1000 | 9-16 | 200 schud
frietjes
Dikke diepgevroren | 455 1000 | M1~ | 200 schud
frietjes 20
H.U|s.gemook’re 450 — 1200 10- 200 schud + '1/2 tosp
frietjes (8x8mm) 16 olie
o _ 1
stgemook‘re' 450 — 1200 18 180 schud + ./2 tbsp
aardappelpartjes 22 olie
o _ 1
Huisgemaakte . 450 — 1100 12 180 schud + ./2 tbsp
aardappelblokjes 18 olie
- 15-
Rosti 350 18 180
. 15—
Aardappelgratin 750 18 200 schud
Viees
Steak 150-750 8-12 | 180
Varkenskoteletten | 150 - 750 97 e
Hamburger 150 - 750 7-14 1180
Worstenbroodije 150 - 750 } 2 - 200
. . 18-
Kippenboutje 150 - 750 2 180
s 10 -
Kipfilet 150 - 750 15 180
Snacks

TKG FTL 1010 CW 48



Gebruik
Loempia’s 150 - 600 8-10 | 200 schud oven-
klaar
Diepgevroren Gebruik
P9 150 - 750 6-10 | 200 schud oven-
chicken nuggets
klaar
Diepgevroren Gebruik
’1ePg 150 - 600 6-10 | 200 oven-
fishsticks
klaar
Diepgevroren Gebruik
Pg 150 — 600 8-10 | 180 oven-
kaaskroketten
klaar
Gevulde groenten 150 - 600 10 160
Bakken
20 - Gebruik
Gebak 450 25 bakblik
. 20 - Gebruik
Quiche 600 2 bakblik
. 15— Gebruik
Muffins 450 18 bakblik
Gebruik
Zoete snacks 600 20 bakblik
REINIGING

e Schakel het toestel uit, trek de stekker uit het stopcontact en laat het toestel
afkoelen vooraleer u het reinigt.

e Reinig de behuizing met een vochtige doek. Dompel het toestel niet onder in water
of andere vioeistoffen. Gebruik geen agressieve afwasmiddelen of schuursponsjes
omdat dit de frituurpan kan beschadigen.

. De mand en de kuip kan u schoonmaken in warm zeepwater. De mand kan worden
afgenomen van de kuip door op de onfgrendelingsknop te drukken.
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MILIEUBESCHERMING - RICHTLIJN 2012/19/EU

Om ons milieu en onze gezondheid te beschermen, moet afgedankte elektrische en
elektronische apparatuur in overeenstemming met welbepaalde regels weggegooid
worden. Dit vergt zowel de inzet van de leveranciers als van de gebruikers. Daarom mag
uw apparaat, zoals op het typeplaatje of op de verpakking aangegeven door het

symbool ==, niet met het gewone huisvuil weggegooid worden. De gebruiker heeft het
recht het toestel naar een gemeentelijk centrum van gescheiden inzameling te brengen
waar het overeenkomstig de richtlijn hergebruikt, gerecycleerd of voor andere
doeleinden gebruikt zal worden.

ERP VERKLARING - VERORDENING 1275/2008/EC

Wij, TKG Sprl/Bvba, bevestigen hierbij dat ons product voldoet aan de vereisten van
Verordening 1275/2008 / EG. Toegegeven, ons product beschikt niet over een functie om
het stroomverbruik fe minimaliseren, wat volgens verordening 1275/2008 / EG het product
in de uitstand of de standby-modus zou moeten zetten na het beéindigen van de
hoofdfunctie, maar dit is praktisch onmogelijk omdat het een compromis zou vormen de
belangrijkste functie van het product zo sterk, dat het gebruik van het product niet langer
mogelijk zou zijn!

Om deze reden vertellen we de klant altijd in onze handleiding om het apparaat
onmiddellijk na gebruik los te koppelen.

De handleiding is op simpele aanvraag ook verkrijgbaar in elekironisch formaat bij de
klantendienst (zie garantiekaart).

(*) Bekwame gekwalificeerde dienst: klantendienst van de
fabrikant of de invoerder, die erkend en bevoegd is om dergelijke
herstellingen te doen zodat elk gevaar vermeden wordt. Gelieve
het toestel bij problemen naar deze dienst terug te brengen.
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@ SLOVENSKY
DOLEZITE BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

Pred pouzivanim zariadenia si pozorne precitajte tieto pokyny, a
vzdy dodrzujte bezpec€nostné a prevadzkove pokyny v navode.
Dolezité : Osoby (vratane deti nad 8 rokov), ktoré nie su
schopné pouzivat' zariadenie bezpeCnym spésobom kvoli
fyzickym, zmyslovym alebo dusevnym schopnostiam alebo kvéli
nedostatku skusenosti alebo vedomosti, nesmu nikdy pouzivat
toto zariadenie, ak nie su pod dohfadom osoby zodpovednej za
ich bezpecnost alebo ak predtym nedostali pokyny tykajuce sa
bezpecného pouzivania zariadenia.

Na deti je potrebné ddsledne dohliadat, aby nepouZzivali toto

zariadenie ako hracku. Cistenie a Gdrzbu pristroja nesmu

vykonavat deti, jedine ak dosiahli 8 rokov a su pod dozorom
dospelej osoby. Nikdy nenechavajte spotrebic jeho el. kabel bez
dozoru a v dosahu deti mladSich ako 8 rokov alebo
nezodpovednych 0sbdb, hlavne ak je pristroj zapojeny na siet, €i
sa chladi.

o Skontrolujte, €i sa napatie v elektrickej sieti zhoduje s napétim
uvedenym na zariadeni.

o Pristroj pripojte iba do uzemnenej sietovej zasuvky.

o Zariadenie nikdy nenechavajte bez dozoru, ked sa pouziva.

o Z €asu na Cas skontrolujte, €i kabel nie je poSkodeny.
Zariadenie nikdy nepouzivajte, ak kabel alebo samotné
zariadenie vykazuju akékolvek priznaky poSkodenia. VSetky
opravy by mal vykonavat kompetentny, kvalifikovany
elektrikar(*) aby sa prediSlo nebezpecenstvu.

o Zariadenie pouzivajte iba na domace ucely a spésobom, aky
je uvedeny v tychto pokynoch.

o Zariadenie nikdy a zo Ziadneho dévodu neponarajte do vody
alebo do akejkolvek kvapaliny. Zariadenie nikdy nevkladajte
do umyvacky riadu.

o Zariadenie nikdy nepouzivajte v blizkosti horucich ploch.

o Zariadenie vzdy pred Cistenim alebo uskladnenim odpojte od
elektrického napajania.
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o Zariadenie nikdy nepouzivajte vonku a vzdy ho umiestiujte
do suchého prostredia.

o Nikdy nepouzivajte prislusenstvo, ktoré neodporuca vyrobca.
Méze predstavovat nebezpelenstvo pre pouzivatela a riziko
poskodenia spotrebica.

o Zariadenie nikdy nepremiestiiujte tahanim za kabel.
Ubezpecte sa, Ze kabel sa Ziadnym spésobom nemébze
niekde zachytit. Neomotavajte kabel okolo zariadenia ani ho
nezohybaijte.

o Aby sa predislo poskodeniu alebo porucham vplyvom
normailnej teploty pristroja po€as prevadzky, nasledujte tieto
inStalacné predpisy:

- Nechajte na oboch stranach a nad pristrojom aspon 10
cm volného odstupu.

o Z pravidla sa presvedcte, €i miestnost, v ktorej sa zariadenie
nachadza pocas pouZitia, je dostatoCne vetrana. Postavte
zariadenie na stol, pripadne na rovnu teplovzdornu plochu (v
Ziadnom pripade na lakovanu plochu, ani obrus), tak aby
zariadenie nespadlo.

o Prv nez budete pristroj Cistit alebo ho uskladnite, skontrolujte
Ci je pristroj ochladeny.

o Pouzivajte len potraviny, ktoré su vhodné na varenie a
stravovanie. Nevkladajte v ziadnom pripade do zariadenia
velké kusy potravin, kovové predmety, papier, karton, alebo
plastové vyrobky.

o Pristroj udrZiavajte vzdy Cisty, kedZe je v priamom kontakte s
jedlom.

o Davajte pozor na to, aby Snura nepriSla do kontaktu s teplymi
Castami pristroja.

o Nedotykajte sa teplych Casti pristroja, pouzivajte drziaky.

o POZOR: Pristroj sa po€as prevadzky velmi ohreje. Potraviny
moZzu vzplanut pri prehriati. Pred vytiahnutim kabla z el. siete
nastavte regulator teploty na minimum "MIN".

o Pri pouziti pod odsavacom par musite dodrzat minimalny
odstup, ktory je uréeny dodavatelom odsavaca. Budte tu
velmi opatrny.
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O

Nikdy nepridavajte olej alebo iné tekutiny, aby ste pripravili
jedlo.

Vzdy odpojte sietovy kabel po pouziti zo zasuvky a pred
odlozenim pristroja ho nechajte dékladne ochladit.

Do riry nedavajte potraviny/jedla, ktoré zapifiaju cely objem
varnej komory, pretoze by to mohlo spdsobit’ poZiar a poruchu
pristroja.

Na Cistenie nepouzivajte kovové Skrabky na Cistenie pristroja,
kedZe kovové Castice by mohli spésobit’ elektricky skrat

a nebezpeclenstvo poranenia elektrickym pradom.

Pristroj nepouZzivajte ak nie je umiestnena misa.

Vas pristroj nesmiete nikdy napojit na externy ¢asovac alebo
iny separatny ovladaci systém.

Poznamka: Ak sa nachadza symbol & na urcitej ploche,
znamena to: POZOR, plocha sa pocas prevadzky zohreje a je
velmi horuca.

Symbol & sa nachadza vzdy na miestach, kde je povrch
velmi horuci. Rovnako horuce mézu byt ale aj €asti okolo,
hlavne kovové a preto poCas prevadzky narabajte s
pristrojom opatrne a chytajte ho len za rucku, uchopenia
alebo pomocou teplu vzdornych rukavic a vzdy opatrne. V
pripade, Ze ste si nie isty &i je povrch horuci, pristupujte k
povrchom vzdy tak, aby ste chranili sami seba.

(*) Kompetentny kvalifikovany elektrikar: popredajné oddelenie
vyrobcu alebo dovozca alebo akakolvek osoba, ktora je
kvalifikovana, schvalena a kompetentna na vykonavanie takychto
oprav s cielom predchadzania akymkolvek nebezpeCenstvam.

V kazdom pripade by ste mali vratit zariadenie takémuto
elektrikarovi.
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PRED POUZITIM

Vybalte zariadenie a prislusenstvo. Prislusenstvo najskdr dokladne umyte a osuste.

PREDOHRIATIE

Po zapnuti pristroja nastavte termostat na zelanu teplotu a nastavte Easovac (medzi 0 a
10 minUtami). Pre dosiahnutie sUvislej a primeranej teploty, by ste mali pockat 5 minut.
Medzi¢asom sa kontrolné svetielko zapina a vypina. Ak pristroj sprdvne rozohrejete,
dosiahnete chrumkavé a hnedé hranolky.

VYPRAZANIE

Pripojte siefovu zdstréku do uzemnenej zasuvky.
Opatrne vytiahnite k63 z fritézy.

Vlozte pekd¢ do spodnej Casti kosa

Vlozte ingrediencie do kosa.

Zasunte kosik do fritézy.

N =

Upozornenie: Nedotykajte sa ko$a poéas pouZivania a v kratkom €ase po pouiiti,
pretoze je velmi horici. Drite kosik iba za rukovdt.

6. Otocte gombik reguldcie teploty na spréavnu teplotu. Informdcie o sprdvnej teplote
ndjdete v Casti "Nastavenia" v tejto kapitole.
7. Listite poZzadovany Cas pripravy jedla (pozri Cast "Nastavenia” v tejto kapitole).

8. Pre zapnutie spotrebica otocte koliesko casovaca na pozadovanyu dobu pripravy.

. Kontrolka zapnutia a kontrolka ohrevu sa rozsvietia.

o Casovac za&ne odpocditavat nastaveny &as pripravy.

e  Pocas procesu vyprdzania horUcim vzduchom sa kontrolka zohrievania rozsvieti
a z Easu na ¢as zhasne. Znamend to, ze vykurovaci ¢ldnok je zapnuty a
vypnuty, aby sa udrzala nastavend teplota.

9. Niektoré jedld vyzaduju pretrepanie pocas polovice ¢asu pripravy (pozri East
"Nastavenia" v tejto kapitole). Vytiahnite kb3 z pristroja za rukovdat a pretrepte ho.
Potom zasunte kosik spat do fritézy.

10. Ked pocujete Casovac, nastaveny €as pripravy uplynul. Vytiahnite panvicu zo
spoftrebi¢a a umiestnite ju na teplovzdorny drziak.

Pozndmka: Rucné vypnutie spotrebic¢a. Postupuijte tak, Zze otolite gombikom reguldcie
teploty na hodnotu 0.

11. Skonftrolujte, i sU suroviny pripravené. Ak suroviny este nie sU pripravené,
jednoducho posunte panvicu spaf do spotrebica a nastavte casovac na niekolko
minut.

12. Ak chcete odstranit ingrediencie (napriklad hovédzie, kuracie, mdsové, akékolvek
zlozky s pévodnym olejom a budu mat nadbyto&ny olej zo zloZziek zhromazdenych na
dne kosika), pouZite klieste na vyber zloZiek jednej po druhej.
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NASTAVENIA

Tato tabulka védm poméze zvolit z&kladné nastavenia jednotlivych prisad.

Pozndmka: Nezabudnite, Ze tieto nastavenia su len informativne. Kedze suroviny sa Ii§ia
svojim pdvodom, velkostou, tvarom a znackou, nemdzeme zarucif najlepsie nastavenie

vasich prisad.

Min-Max

Mnoistvo ('(Zrc:‘sin') '{::r;loia Potriasaf iErz;‘or?méciq
(9

Zemiaky &
hranolky
anaky o | 7716 |0 Jano
E:g:glgroze”e ‘]‘ggo‘ 11-20 | 200 ano
ronoly(Bdmm) | 1200 | 10716 | 200 6o | Geia
zDeOrrTgfoevé Stvrtinky ?ggo_ 18-22 1180 ano ;sz;‘yﬁice
zDeOrrTc?foevé kocky ??8(; 12-18 180 ano ;széyiice
Zemiakové placky 350 15-18 180
Zemiaky na platky 750 15-18 200 ano
Mdaso
Steak 150-750 | 8-12 180
Bravcové koftlety 150-750 | 10-14 180
Hamburger 150-750 | 7-14 180
Klobdsa rolka 150-750 | 13-15 200
Horné stehienka 150-750 | 18-22 180
Kuracie prsia 150-750 | 10-15 180
Obcerstvenie
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Jamé zavitky 150-600 | 8-10 200 éno Pouzt
polotovar

Mrazené kuracie 150-750 | 610 200 ano Pouzit

nugety polotovar

, . Pouzit

Mrazené rybie prsty | 150-600 | 6-10 200 polotovar

Mrazené Pousit

chrumkavé syrové 150-600 | 8-10 180

s polotovar

jedla

Plnend zelenina 150-600 | 10 160

Pecenie

Kola& 450 20-25 Pouzite plech
na pecenie

Lotrinsky kola& 600 20-22 Pouzite plech
na pecenie

Muffiny 450 15-18 Pouiite plech
na pecenie

Slogike ‘ 400 20 Pouzm? plgch

obcerstvenie na pecenie

CISTENIE A UDRZBA

e  Pred cistenim pristroj vypnite a odpojte ho od el. siete. Nechajte ho dokladne
ochladit.

e VonkgjSie Casti pristroja ocistite vinkou handrou. Nikdy nepondrajte spotrebi¢ do
vody alebo inych tekutin. NepouZivajte silné a abrazivne Cistiace prostriedky, kedze
by to mohlo poskodit pristroj.

e Kosik a misu mdzete ocistit v jarovej vode. Kosik mbzete odpojit od misy stlacenim
uvolfovacieho tlacidla.
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OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA — SMERNICA 2012/19/E0

Kvoli ochrane ndsho zZivotného prostredia a ludského zdravia by sa mal odpad
z elektrickych a elektronickych zariadeni likvidovat v stlade so Specifickymi pravidlami so

zapojenim sa doddvatelov aj pouzivatelov. Z tohto dévodu, ako signalizuje symbo! mm
na stitku s menovitymi Gdajmi alebo na obale, by ste toto zariadenie nemali vyhadzovaf
spolu s netriedenym komundinym odpadom. Pouzivatel md prdvo priniest vyrobok na
zZberné miesto komundineho odpadu, ktoré vykondva recykldciu odpadu
prostrednictvom opdtovného poutzitia, recyklidcie alebo pouzitia na iné Ucely v sulade so
smernicou.

ERP DEKLARACIA - NARIADENIE 1275/2008/EC

My, TKG Sprl / Bvba, tymto potvrdzujeme, 7e nds3 vyrobok spifia poZiadavky nariadenia
1275/2008 / ES. Aj ked nds vyrobok nemd k dispozicii funkciu na minimalizdciu spotreby
energie, ktord by podla nariadenia 1275/2008 / ES mala po dokonceni hlavnej funkcie
vyrobok vypnuUf alebo prepnit do pohotovostného rezimu, €o je viak prakticky nemozné,
pretoze by to mohlo ohrozit hlavnu funkciu vyrobku natolko, Ze pouzivanie vyrobku by uz
nebolo mozné!

Z tohto dévodu vzdy informujeme zdkaznika v nasom ndvode na obsluhu, aby spotrebic
ihned po pouZiti odpajil zo siete.

Ndvod na pouZitie je dostupny aj v elektronickej verzii, sta&i si ho vyziadat
U autorizovaného servisu (pozri zarucny list).

57 TKG FTL 1010 CW



@ CESTINA

DULEZITE BEZPECNOSTNi OPATRENI

Pred pouzitim spotrebiCe si peclivé prectéte tyto pokyny a vzdy

dodrzujte bezpec€nostni a provozni pokyny.

Dulezité : Tento spotiebi¢ muze pouzivat déti starSi 8 let a lidé

se snizenou fyzickou, smyslovou nebo dusevni schopnosti nebo

s nedostatkem zkuSenosti nebo znalosti, pokud jim byl dan

dohled nebo pokud jde o bezpecné pouzivani spotfebice a rizika

. Déti se s pristrojem nehraji. Cisténi a udrzbu uzivatele nesmi

délat déti, pokud nejsou starsi 8 let a jsou pod dohledem. Nikdy

neopoustéjte spotiebi€ ani jeho kabel bez dozoru a v dosahu déti
mladsich 8 let nebo nezodpovédnych osob, pokud jsou zapojeny
do zdi nebo pfi ochlazovani.

o Zkontrolujte, zda napéti v elektrické siti shoduje s napétim
uvedenym na zafizeni.

o Pristroj pfipojte pouze do uzemnéné sitové zasuvky.

o Nikdy nenechavejte bez dozoru, kdyz se pouziva.

o Cas od &asu zkontrolujte, zda kabel neni poskozen. Zafizeni
nikdy nepouzivejte, pokud kabel nebo samotné zafizeni
vykazuji jakékoliv pfiznaky poSkozeni. VeSkeré opravy by mél
provadét kompetentni, kvalifikovany elektrikar (*) aby se
predeslo nebezpedi.

o Zarfizeni pouzivejte pouze pro domaci ucely a zptisobem, jaky
je uveden v téchto pokynech.

o Nikdy a ze zadného dlvodu neponofujte do vody nebo do
jakékoliv kapaliny. Zafizeni nikdy nevkladejte do mycky
nadobi.

o Zafizeni nikdy nepouzivejte v blizkosti horkych ploch.

o Zarizeni vzdy pred CiSténim nebo uskladnénim odpojte od
elektrického napajeni.

o Zafizeni nikdy nepouZzivejte venku a vzdy jej umistujte do
suchého prostredi.

o Nikdy nepouzivejte pfisluSenstvi, které nedoporucuje
vyrobce. Muze predstavovat nebezpedi pro uzivatele a riziko
poskozeni spotfebice.
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Zarizeni nikdy nepfemistujte tahanim za kabel. Ujistéte se, ze
kabel se zadnym zpusobem nemuze nékde zachytit.
Neomotavejte kabel kolem zafizeni ani jej neohybejte.

Aby se predeslo poSkozeni nebo porucham vlivem normalni
teploty pfistroje béhem provozu, nasledujte tyto instalacni
predpisy:

- Nechte na obou stranach a nad pfistrojem alesport 10 cm
volného odstupu.

Z pravidla se presvédcte, zda mistnost, ve které se zafizeni
nachazi béhem pouziti, je dostateCné vétrana. Postavte
zafizeni na stul, popfipadé na rovnou teplovzdornou plochu (v
zadném pfipadé na lakovanou plochu, ani ubrus), tak aby
zarizeni nespadlo.

Nez budete pfistroj Cistit nebo jej uskladnite, zkontrolujte, zda
je pFistroj ochlazen.

Pouzivejte pouze potraviny, které jsou vhodné pro vareni a
stravovani. Nevkladejte v zadném pripadé do zafizeni velké
kusy potravin, kovové predméty, papir, karton nebo plastové
vyrobky.

Pristroj udrzujte vzdy Cisty, protoze je v pfimém kontaktu s
jidlem.

Davejte pozor na to, aby $iura nepfisla do kontaktu s teplymi
castmi pristroje.

Nedotykejte se teplych Casti pristroje, pouzivejte drzaky.
POZOR: Pristroj se béhem provozu velmi ohfeje. Potraviny
mohou vzplanout pfi prehfati. Pfed vytazenim kabelu z el. sité
nastavte regulator teploty na minimum "MIN".

Pfi pouziti pod odsavatem par musite dodrzet minimalni
odstup, ktery je ur€en dodavatelem odsavace. Budte tu velmi
opatrny.

Nikdy nepfidavejte olej nebo jiné tekutiny, abyste pfipravili
jidlo.

Vzdy odpojte sitovy kabel po pouZiti ze zasuvky a pred
odlozenim pfistroje jej nechte dukladné ochladit.

Do trouby nedavejte potraviny / jidla, které zaplnuji cely
objem varné komory, protoze by to mohlo zpusobit pozar a
poruchu pfistroje.
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o K isténi nepouzivejte kovové Skrabky na Cisténi pfistroje,
protoze kovoveé Castice by mohly zplsobit elektricky zkrat a
nebezpeci poranéni elektrickym proudem.

o Pfristroj nepouzivejte, pokud neni umisténa misa.

o Vas pristroj nesmite nikdy napojit na externi Casovac¢ nebo
jiny separatni ovladaci systém.

o Poznamka: Pokud se nachazi symbol & na urcité ploSe,
znamena to: POZOR, plocha se béhem provozu zahfeje a je
velmi horka.

Symbol &se nachazi vzdy na mistech, kde je povrch velmi
horky. Stejné horké mohou byt ale také ¢asti kolem, hlavné
kovové, a proto béhem provozu zachazejte s pfistrojem
opatrné a chytejte ho jen za ruc¢ku, uchopeni nebo pomoci
teplu vzdornych rukavic a vzdy opatrné. V pfipadé, Ze si
nejste jisti, zda je povrch horky, pfistupujte k povrchiim vzdy
tak, abyste chranili sami sebe.

(*) Kompetentni kvalifikovany elektrikaf: poprodejni oddéleni
vyrobce nebo dovozce nebo jakakoli osoba, ktera je
kvalifikovana, schvalena a kompetentni k provadéni takovych
oprav s cilem pfedchazeni jakymkoli nebezpecim. V kazdém
pfipadé byste méli vratit zafizeni takovému elektrikafi.
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PRED POUZITIM

Vybalte zafizeni a pfisludenstvi. Pfislusenstvi nejdiiv dUkladné umyjte a osuste.

PREDEHREV

Po zapnuti pfistroje nastavte termostat na pozadovanou teplotu a nastavte Casovac
(mezi 0 a 10 minutami). Pro dosazeni souvislé a piimérené teploty, byste méli pockat 5
minut. Mezitim se kontrolni svétélko zapind a vypind. Pokud pfistroj sprdvné rozehrejete,
dosdhnete kfupavé a hnédé hranolky.

SMAZENI

Pripojte sitovou zdstréku do uzemnéné zdasuvky.
Opatrné vytdhnéte kos z fritézy.

Umistéte stojan na peceni do spodni Cdsti kose
Vlozte ingredience do kose.

Zasunte kosik do fritézy.

N =

Upozornéni: Nedotykejte se kose béhem pouzivani a v kratkém Ease po pouiiti, protoie
je velmi horky. Drite koSik pouze za rukojet.

6. Oftocte knoflik regulace teploty na sprdvnou teplotu. Informace o spravné teploté
naleznete v asti "Nastaveni' v této kapitole.

7. Zjistéte pozadovany ¢as pripravy jidla (viz "Nastaveni" v této kapitole).

8. Pro zapnuti spotifebice otocte kolecko casovace na pozadovanou dobu pfipravy.
e  Konftrolka zapnuti a kontfrolka ohfevu se rozsviti.

o Casovac za&ne odpoditdvat nastaveny &as pripravy.

e  Bé&hem procesu smazeni horkym vzduchem se kontrolka zahrivdni rozsviti a ¢as
od ¢asu zhasne. Znamend to, ze topny Clanek je zapnuty a vypnuty, aby se
udrzela nastavend teplota.

9. Nékterd jidla vyzaduji protfepdni béhem poloviny doby pfipravy (viz "Nastaveni' v
této kapitole). Vytdhnéte kos z pristroje za rukojet a protfepeijte ho. Potom zasurite
kosik zpét do fritézy.

10. Kdyz slysite Casovac, nastaveny cas pripravy uplynul. Vytdhnéte pdnev ze
spoftfebic¢e a umistéte ji na zédruvzdorny drzdk.

Pozndmka: Rucni vypnuti spotiebice. Postupuijte tak, ze otocite knoflikem regulace
teploty na hodnotu 0.

11. Zkontrolujte, zda jsou suroviny pripraveny. Pokud suroviny jesté nejsou pripraveny,
jednoduse posunte pdnev zpét do spotfebice a nastavte casovac na nékolik minut.

12. Chcete-li odstranit ingredience (napfiklad hovézi, kufeci, masové, jakékoliv slozky s
pUvodnim olejem a budou mit nadbytecny olej ze slozek shromdzdénych na dné
kosiku), pouzijte klesté na vybér slozek jedné po druhé.
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NASTAVEN{
Tato tabulka vdm pomUze zvolit z&kladni nastaveni jednotlivych piisad.
Pozndmka: Nezapomerite, Ze tato nastaveni jsou pouze informativni. Jelikoz suroviny se lisi

svym pOvodem, velikosti, tvarem a znackou, nemdzeme zarudit nejlepsi nastaveni vasich
prisad.

Min-Max | ¢ Teplota Extra
Mnoistvi ! P Poffasat |
(min.) (°C) informace
(9
Brambory &
hranolky
Tenke mrazene 450-1000 | 9-16 200 ano
hranolky
Hrube mrazene 450-1000 | 11-20 200 ano
hranolky
Doma délane 450-1200 | 10-16 200 ano + % l¥ice oleje
hranolky (8x8mm)
Domdci
bramborové 450-1200 | 18-22 180 ano + % lZice oleje
Ctvrtky
Domaci 450-1100 | 12-18 180 ano + % lzice oleje
bramborové kostky
Bramborové 350 15-18 180
placky
Brambory na plétky | 750 15-18 200 ano
Maso
Steak 150-750 8-12 180
Veprové kotlety 150-750 10-14 180
Hamburger 150-750 7-14 180
Klobdsa rolka 150-750 13-15 200
Horni stehynka 150-750 18-22 180
Kufeci prsa 150-750 10-15 180
Ob¢erstveni
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Jarni zavitky

150-600

200

ano

Pouzit

polotovar
Mrazené kureci 150-750 6-10 200 ano Pouzit
nugety polotovar
. . Pouzit
Mrazené rybi prsty 150-600 6-10 200 polotovar
Mrazena kiupava | 450 400 | g-10 180 Pouzt
syrova jidla polotovar
PInénd zelenina 150-600 10 160
Peceni
Kolé& 450 20-25 Pouzijte plech
na peceni
Lotrinsky kol&& 600 20-22 Pouiijte plech
na peceni
Muffiny 450 15-18 Pouzijte plech
na peceni
Sladké ob¢cerstveni | 600 20 Pouzijte plech

na peceni

CISTENi A UDRIBA

Pred Cisténim piistroj vypnéte a odpojte jej od el. sité. Nechte ho dikladné ochladit.
Vnéjsi Casti pristroje ocistéte vinkym hadrem. Nikdy neponofujte spotfebi¢ do vody nebo
jinych tekutin. NepouZiveijte silné a abrazivni Cistici prostredky, nebot by to mohlo poskodit

pfistroj.

Kosik a misu Ize ocCistit v jarové vodé. Kosik mizete odpojit od misy stlacenim
uvolnovaciho tlacitka.
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OCHRANA ZIVOTNiHO PROSTRED{ — SMERNICE 2012/19/EU

Kvidli ochrané& naseho Zivotniho prostiedi a lidského zdravi by se mél odpad z elektrickych
a elekironickych zafizeni likvidovat v souladu se specifickymi pravidly se zapojenim se

dodavateld i uzivateld. Z tohoto ddvodu, jak signalizuje symbol = na stitku s jmenovitymi
Uddiji nebo na obalu, byste toto zafizeni neméli vyhazovat spolu s netfidénym komundinim
odpadem. UZivatel md prdavo piinést vyrobek na sbérné misto komundiniho odpadu,
které provdadirecyklaci odpadu prostfednictvim opé&tovného pouriti, recyklace nebo
pouziti k jinym Uceldm v souladu se smérmici.

ERP DEKLARACE - NARIZENi 1275/2008 / EC

My, TKG Sprl / Bvba, timto potvrzujieme, Ze n&s vyrobek splfiuje pozadavky nafizeni
1275/2008 / ES. | kdyZ n&s vyrobek nemd k dispozici funkci na minimalizaci spotieby
energie, kterd by podle nafizeni 1275/2008 / ES méla po dokonc&eni hlavni funkce vyrobek
vypnout nebo pfepnout do pohotovostnino rezimu, coz je viak prakticky nemozné,
protoZe by to mohlo ohrozit hlavni funkci vyrobku natolik, Ze pouzivani vyrobku by jiz
nebylo mozné!

Z tohoto dUvodu vzdy informujeme zdkaznika v nasem ndvodu k obsluze, aby spotfebic
ihned po pouziti odpojil ze sité.

Ndvod k poufZiti je dostupny iv elektronické verzi, staci si ho vyzddat u autorizovaného
servisu (viz zarucni list).
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®ITALIANO

IMPORTANTI MISURE DI SICUREZZA

Leggere attentamente le istruzioni per I'uso prima di utilizzare
I'apparecchio e seguire sempre le misure di sicurezza e la
modalita operativa.

Importante: Questo dispositivo pud essere utilizzato da bambini
di eta superiore agli 8 anni e persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali 0 mancanza di esperienza o conoscenza, se
hanno ricevuto supervisione o istruzioni relative all'uso sicuro del
dispositivo e ai rischi associati. . | bambini non dovrebbero
giocare con il dispositivo. La pulizia e la manutenzione
dell'apparecchio non devono essere eseguite dai bambini a
meno che non abbiano superato gli 8 anni di eta e siano
sorvegliati. Non smettere di monitorare il dispositivo e il cavo e
non lasciarlo mai ai bambini di eta inferiore agli 8 anni o alle
persone che non sono responsabili quando sono collegati alla
presa o si stanno raffreddando.

o Controllare che la tensione di rete corrisponda a quella
indicata sull'apparecchio.

o Collegare I'apparecchio solo ad una presa di corrente con
messa a terra.

o Non lasciare mai I'apparecchio senza sorveglianza durante
l'uso.

o Ditanto in tanto controllare che I'apparecchio non presenti
danni. Non utilizzare mai I'apparecchio se il cavo o
I'apparecchio presenta segni di danneggiamento. In tal caso,
le riparazioni devono essere effettuate da un elettricista
gualificato e competente(*). Se il cavo dovesse essere
danneggiato, deve essere sostituito da un elettricista
gualificato e competente(*) per evitare ogni pericolo.

o Utilizzare I'apparecchio solo per scopi domestici e nel modo
indicato in queste istruzioni.
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o Non immergere mai I'apparecchio in acqua o in altri liquidi per
nessun motivo. Non metterlo mai in lavastoviglie.

o Non utilizzare mai I'apparecchio in prossimita di superfici
calde.

o Prima della pulizia, scollegare sempre 'apparecchio dalla rete
elettrica.

o Non utilizzare mai I'apparecchio all'aperto e collocarlo sempre
in un ambiente asciutto.

o Non utilizzare mai accessori non raccomandati dal produttore.
Essi possono costituire un pericolo per l'utente e rischiano di
danneggiare l'apparecchio.

o Non spostare mai I'apparecchio tirando la corda. Assicurarsi
che il cavo non possa rimanere impigliato in alcun modo. Non
avvolgere il cavo intorno all'apparecchio e non piegarlo.

o Lasciare almeno 10 cm di spazio libero su ogni lato e sopra
l'apparecchio.

o Come regola generale, assicurarsi che ci sia sufficiente
ventilazione nel locale intorno a questo apparecchio durante il
funzionamento. Appoggiare I'apparecchio su una superficie
stabile e resistente al calore (non su un tavolo verniciato o su
una tovaglia).

o Assicurarsi che I'apparecchio si sia raffreddato prima di pulirlo
e metterlo via.

o Cucinare solo cibi consumabili. Non mettere nell’apparecchio
pezzi di cibo di grandi dimensioni o utensili metallici per
evitare ogni rischio di incendio o di folgorazione. Inoltre non
mettere mai nel forno i seguenti materiali: carta, cartone o
plastica...

o E assolutamente necessario mantenere questo apparecchio
sempre pulito quando viene a contatto con gli alimenti.

o Assicurarsi che il cavo non venga mai a contatto con le parti
calde dell'apparecchio.

o Assicurarsi che le parti calde dell'apparecchio non vengano
mai a contatto con materiali infiammabili, come tende, stoffe,
ecc. quando € in uso, in quanto potrebbe verificarsi un
incendio. Assicurarsi inoltre di non coprire lI'apparecchio e di
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non metterci sopra nulla. Assicuratevi che nulla venga a
contatto con l'elemento riscaldante dell'apparecchio.
ATTENZIONE: I'apparecchio puo raggiungere temperature
elevate durante l'uso. Le preparazioni possono prendere
fuoco se surriscaldati. Prima di tirare la spina di rete,
commutare il selettore della temperatura su "MIN".
Qualunque cosa accada, non aggiungere mai olio o altri
liquidi per preparare il cibo.

Scollegare sempre I'apparecchio dopo I'uso e lasciarlo
raffreddare prima di maneggiarlo o metterlo via.

Non mettere nel forno alimenti che riempiono l'intero volume
della camera di cottura, poiché cio potrebbe causare un
incendio e distruggere I'apparecchio.

Non utilizzare raschietti metallici per pulire I'apparecchio. |
frammenti che si staccano dai raschiatori potrebbero venire a
contatto con parti metalliche che comporterebbero un rischio
di folgorazione.

Non utilizzare I'apparecchio se il cestello non € in posizione.
Il vostro apparecchio non deve mai essere acceso tramite un
timer esterno o qualsiasi tipo di sistema di controllo remoto
separato.

Nota bene: se il simbolo & dovesse essere indicato su una
certa superficie, € necessario fare attenzione quando si
maneggia il prodotto. Questo simbolo significa:
ATTENZIONE, questa superficie puo diventare molto calda
durante l'uso.

Il simbolo &viene sempre posto sulla superficie con la
temperatura piu alta, tuttavia anche le altre superfici
metalliche o non metalliche possono diventare molto calde
durante I'uso ed € quindi consigliato maneggiarle sempre con
cura e se possibile con l'aiuto di guanti isotermici o altre
protezioni termiche. In caso di dubbio sulla temperatura di
una determinata superficie & sempre preferibile proteggersi.
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PRIMA DELL'UTILIZZO

Rimuovere tutto il materiale di imballaggio dell’apparecchio e degli accessori, quindi
pulire e asciugare gli accessori.

PRERISCALDAMENTO

Dopo aver collegato I'apparecchio, impostare il termostato sulla temperatura
desiderata e il timer (fra 0 e 10 minuti). Per raggiungere una temperatura stabile e
corretta per 'uso € necessario aspettare 5 minuti. Durante questo tempo, la spia di
conftrollo della temperatura si accende e si spegne piu volte.

Un buon preriscaldamento vi permetterd di avere patatine fritte rosolate e croccanti.

FRITTURA AD ARIA CALDA

Collegare la spina di rete in una presa di corrente con messa a terra.
Posizionare il fondo in rete rimovibile sul fondo del cestello.

Estrarre con cautela il cestello dalla friggitrice ad aria.

Mettere gliingredienti nel cestello.

Far scorrere il cestello nella friggitrice.

ok wN =

Attenzione: non toccare il cestello durante e in breve tempo dopo I'uso, in quanto
diventa molto caldo: tenerlo solo per il manico.

6. Impostare la manopola di regolazione della temperatura sul valore giusto.
Consultare la sezione 'Impostazioni' sotto per determinare la temperatura giusta
(fig.7).

7. Determinare il tempo di preparazione necessario per il cibo (consultare il paragrafo
"Impostazioni" sotto).

8. Per accendere I'apparecchio, impostare la manopola del timer sul tempo di
preparazione desiderato.

e Laspialuminosa di accensione e quella del riscaldamento si accendono.

e ll'timerinizia il conto alla rovescia del tempo di preparazione stabilito.

e Durante il processo di frittura ad aria calda, la spia luminosa di riscaldamento si
accende e si spegne di tanto in tanto. Questo indica che I'elemento riscaldante
viene acceso e spento per mantenere la temperatura costante.

9. Alcuni ingredienti necessitano di essere mescolati a metd del tempo di preparazione
(consultare il paragrafo "Impostazioni in questo capitolo). Per fare cio, estrarre il
cestello dall'apparecchio per la maniglia e scuoterlo. Quindi rimettere il cestello
nella friggitrice ad aria.

10. Quando si sente la campana del timer, il tempo di preparazione impostato &
frascorso. Estrarre il cestello dall'apparecchio e posizionarlo su di un supporto
resistente al calore.

Nota: E possibile spegnere I'apparecchio anche manualmente ruotando la manopola
della temperatura su 0.

11. Controllare se gli ingredienti sono pronti. Se non sono ancora pronti, basta rimettere il

cestello all'interno dell'apparecchio e impostare il timer su qualche minuto
supplementare.
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12. Svuotare il cestello in una ciotola o su un piatto.

IMPOSTAZIONI

La tabella sottostante vi diuterd a selezionare le impostazioni di base per gli ingredienti.
Nota: tenere presente che queste impostazioni sono indicazioni. Siccome dli ingredienti si
differenziano per l'origine, dimensioni, forma e marchio, non possiamo garantire la
migliore impostazione per i vostri ingredienti.

Quantita
minima e | Tempo Temperatura . Informazioni
. . Agitare .
massima | (min.) (°C) supplementari
(9)
Patate e patatine
fritte
Patatine fritte 450 - .
surgelate sottile 1000 7-16 200 agitare
Patatine fritte 450 - .
surgelate spesse 1000 11-20 200 agitare
Patatine fritte . i
fatte in casa 450 - 10-16 | 200 agitare | * 72 cucchiaio
1200 di olio
(8x8mm)
Patate speziate 450 - . + 4 cucchiaio
fatte in casa 1200 18-22 | 180 agitare | i oo
Patate a cubetti 450 - . + 2 cucchiaio
fatte in casa 1100 12-18 180 agitare | i lio
Rosti 350 15-18 180
Patate gratinate 750 15-18 200 agitare
Carne
Bistecca 150-750 | 8-12 180
Costolette d 150-750 | 10-14 | 180
maiale
Hamburger 150-750 | 7-14 180
Sausage rolls 150-750 | 183-15 200
Cosce di pollo 150-750 | 18-22 180
Petto di pollo 150-750 | 10-15 180
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Snacks

Involtini . Uﬁlizzqre .
- 150-600 | 8-10 200 agitare | pronti per il
primavera
forno
Nugget di pollo . Uﬁlizzqre .
. 150-750 | 6-10 200 agitare | pronti per il
surgelafi f
orno
Bastoncini di Uhllzzgre .
. 150-600 | 6-10 200 pronti per il
pesce surgelati ’
orno
Crocchette di Utilizzare
formaggio 150-600 | 8-10 180 pronti per il
surgelate forno
Verdure ripiene 150-600 | 10 160
Pasticceria
Utilizzare una
Torte 450 20-25 teglia da
forno
Utilizzare una
Quiche 600 20-22 feglia da
forno
Utilizzare una
Muffin 450 15-18 teglia da
forno
Utilizzare una
Snacks dolci 600 20 teglia da
forno
PULIZIA

Prima della pulizia, spegnere e scollegare I'apparecchio e lasciarlo raffreddare.

Pulire il corpo dell'apparecchio con un panno umido.
Il cestello pud essere pulito in acqua calda e saponata.

Non immergere mai I'apparecchio in acqua o in altri liquidi. Non utilizzare detergenti
forti o panni/liquido abrasivi, poiché cié danneggia I'apparecchio.

TKG FTL 1010 CW

70




PROTEZIONE DELL'AMBIENTE - DIRETTIVA 2012/19 / UE

Al fine di preservare il nostro ambiente e proteggere la salute umana, i rifiuti elettrici e le
apparecchiature elettroniche dovrebbero essere distrutti in conformita con standard
specifici con il coinvolgimento di fornitori e consumatori. Per questo motivo, come

indicato dal simbolo = sulla targhetta dati tecnici, il dispositivo non deve essere
gettato in un contenitore municipale, ma deve essere restituito al negozio o lasciato in un
punfo di raccolta per essere riciclato o utilizzato per alfre applicazioni. alla diretftiva.

DICHIARAZIONE ERP - DIRETTIVA 1275/2008/CE

Noi, TKG Sprl/Bvba, confermiamo che il nostro prodotto € conforme ai requisiti della
direttiva 1275/2008/CE. Certo, il nostro prodotto non ha la capacitda di ridurre il consumo
energetico, che dovrebbe essere regolato dal prodotto 1275/2008 / CE, ma &
praticamente impossibile, poiché comprometterebbe la funzione principale del prodotto
€ cosi forte che I'utilizzo del prodotto non sarebbe possibile!

Per questo motivo diciamo sempre al cliente nel nostro manuale di scollegare
I'apparecchio immediatamente dopo l'uso.

I manuale utente con una semplice richiesta € disponibile anche in formato elettronico
dal servizio tecnico (vedi garanzia).

(*) Elettricista qualificato e competente: servizio post-vendita del
produttore o dellimportatore o qualsiasi persona qualificata,
approvata e competente per eseguire questo tipo di riparazioni al
fine di evitare ogni pericolo. In caso di necessita € necessario
restituire I'apparecchio a questo elettricista.
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